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Ciliterial

“LITORALES”, como portavoz de los
marinos de la Republica, se complace en ex-
presar a Don Adolfo Ruiz Cortines la cor-
dial gratitud de los hombres de la Armada
de México, por las numerosas mercedes que
| de la Presidencia de la Repiblica, recibieron
| en el wltimo sexenio.

Al hacerlo nos solidarizamos con el resto
de nuestro pueblo que, en unanimidad nuea
antes consegwida, aprucba y aplavde sw obra
de gobierno.

No obstante, el distinguido cx-Presidente
ha expresado que no estda satisfecho. Enten-
demos perfectamente su pensamiento; la in-
satisfaccion permanente en cuanto a la Na-
cion se refiere, es uno de los aspeetos del
patriotismo, y hemos comprobado hasta la
evidencia,, que tan elevado sentimiento en
él, es viento dominante.

En cambio, puede estar tranquilo respec-
to a su gestion personal como wn.andatario.
El pueblo se mostré satisfecho a lo largo de
ella, y, en ocasiones, orgulloso de su Presi-
aente; como cuando fue en la Presa Falcon
y en Sulphur Springs nuestro digno repre-
sentante; sencillo y senorial en Panamd,
bondadoso, sereno y enérgico a raiz de los
disturbios causados por teorias sociales equi-

vocadas y en tantos casos mas que seria lar-
Sr. Almirante Manuel Zermefio Araico, Secrstario de 00 enumerar.

Marina desde el 1° de diciembre de 1958, a quien “LI- . .
D stuvimos. e 7 g < A
TORALES", felicita muy cordialmente y le desea el mejor Estuvimos, en fin, gobernados por tun

éxito en el allo cargo con que el Sr. Presidente de la funcionario ponderado, probo y patriota que,
Reptblica lo ha distinguido, precisamente por eso, terminé su periodo
cabalmente identificado econ un pueblo que
le profesa afecto y respeto, que lo enaltece en el comentario callejero, y en la cd-
lida charla hogarena ...y que le dijo adiés, poseido por la emocion mds viva y por

un sentimiento vago de congoja.

Pero, por encima de este reconocimiento que la marina lleva, digamos, man-
comunadamente con el pueblo mexicano, estd la gratitud personal de los marinos a
tan ejemplar mandatario por haber conezbido y puesto en marcha con singular
cntusiasmo, el Programae del Progreso Maritimo de México, cuyos frutos comen-
zaron a recogerse en su periodo gubernamental, prometiendo una espléndida co-
secha para el futuro, ya que se trata de una concepcion grandiosa que requicre los
esfuerzos de varios gobiernos y la swma de muchos presupuestos.

Estamos seguros de que el programa que el pucblo lama de la Mareha al
Mar, queda en inmejorables manos; la eapacidad y patriotismo de Don Adolfo Lé-
pez Mateos lo garantizan. Por lo pronto ha designado como sus colaboradores in-
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mediatos, como Secretario, Subseeretario y Oficial Mayor de Marine d tres almi-
rantes ameritados, probos y técnicamente capaces, a quienes deseamos el mejor
éxito y las mds felices realizaciones come encargados de continuar el Programa
del Progreso Maritimo de México, que es como tremolar la valiosa bandera que
con tanto carino entregarn Don Adolfo Ruiz Cortines a su sucesor en la Presiden-
tia de lo Republica, Sr. Lic, Don Adolfo Lépez Mateos.

Nuervos Funcionarios
de Marina

St. Contralmirante Ing. Naval Oliverio F. Orozco
Vela, designado Subsecretario de Marina y Vice-
admirante C. G, Rigoberto Otal Briseno, Oficial
Mayor de la misma Secretaria, a quienes “LI-

TORALES” felicita calurosamente,
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El Cazador de Gaviotas. - Por Alberto Calcés

Todas las mujeres del pueblo deseaban que
Juanito les resolviera el problema del agua. Hao-
bia dos tomas. Una en la empacadora y la otra
en la explanada de cemento, la cual servia de
parque de recreo, pista de baile y lugar de
reunién en las grandes ocasiones. Cierto que
Juanito, muy bien desarrollado para su edad,
era un muchacho diligente y tenia el mejor equi-
po: una percha que le habia labrado su padre,
y que se acomodaba sin esfuerzo en los anchos
hombros, y dos botes de § galones de aluminio
El muchacho podia transportar hasta § vigjes
por hera a las casas mdas alejadas del poblado.

Pero la opinién de Juanito era contraria a los
deseos de quienes necesitaban agua. Aun cucn-
do tomaba la cosa como deporte, no dejaba
de choucarle el andar cargado come burro de la
maficna a la tarde de los domingos, méxime
que la pequena moneda que cobraba por vigje
no le hacia ninguna falta. Habia descubierto en
casa una caletera repleta de monedas y sabia
que su madre guardaba los billetes en una pe-
sada caja de hierro. Ademds la gente decia que
su padre era un buen buzo y que si no despil-
farrase su dinero en francachelas, hacia tiempo
que estuvieran ricos., Ademds en la isla no ha-
bia ni golosinas que comprar. Le habia perdido
el gusto a los revenidos dulces americanos que
vendian en la cooperativa, y de las naranjas sin
jugo habia que tragar el puro bagazo. En con-
secuencia Juanito se reveld, y desde el sdbado
por la noche trazé su plan. Iria a cazar gaviotas.

Muy temprano por la manana se levantd.
Calzé las botas fuertes de “excursién” como él
las llamaba, y que no eran otra cosa que boti-
nes de piel de cabra con suelas de llanta, se
guardé una caja de cerillos, y se armé de la
faca oxidada que algin pescador habia olvi-
dado en el muelle. Salié de puntillas. Al pasar
per la habitacién besé a su madre dormida.
Desperté:

—No te vayas Jucnito. Hoy llega tu padre.
—No tardaré madre.

En la cocina abrié la lata de galletas y se
llend las bolsas. Chupd el bote de leche evapo-
rada que habia quedado de la noche anterior,
hasta vaciarla y tiré por la ventana la céscara
de hojalata, la cual chocd con el caracteristico
ruido a hueco, en el impresionante montén de
lateria. Se palpé las bolsas, cuidando de que
nada faltarg, y satisfecho salié.

Despuntaba la mafiana. El sol asemaba su
ancha cara roja para espiar el horizonte, El mar,

tranquilo, parecia aflojar su cinturén azul en:

torno de la isla. Un suave- vientecillo envolvid
al muchacho, y lo llené de alegria. Las calle-
juelas estaban desiertas. A su paso los perros
le ladraban envidiosos de su libertad. Al pasar
por una casa se abrié una ventana y aparecié,
tras de la tela de alambre, el rostro de una nifa.
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El chiquillo huyé a toda carrera y se detuvo
en la esquina por la que se bajaba a la playa.
Volvié la cara y vie a la nina que salia. Le mo-
lestaba la compania de Rosa, y para demostrar-
lo le sacd la lengua.

—No es cosa de viejas. —Le gritd, mientras
bajaba a toda carrera la vereda hasta la playa.

La niha lo siguié. Los zapatos en la mano,
el vestido desabrochado y el pelo al aire.

Juanito corrié a la playa, y al empezar las
rocas se escondidé tras de una enorme piedra.
Rosa caminé con decisién. Lo buscd con la mi-
rada y al no verlo, tranquilamente se senté en
la arena y empezé a peinarse. Juanito se acer-

jJuemite!. .. ¢Vas a cazar gavio-

* ¢b por la espalda y le dio un grito para asus-

tarla.

—Eres fastidiosa. Te he dicho que no es co-
sa de mujeres. ¢No entiendes?

La nificr se levantd sonriendo y le mostré dos
hermosas y fragantes naranjas. La tentacién era
demasiado fuerte. Juanito tomd una y la mor-
dié ansiosamente. Asi era como le gustaban.
Llenas de jugo, que le escurriera al apretarla.
Esto autorizaba la compania, asi que a paso
firme se adelanté. Volvia la cabeza, y viendo
que la nifa se atoraba en la arena, se detuvo a
esperarla.

—Ves. .. no sabes ni caminar. :

La tomé de la mano y la arrastré con icxci]l
dad. Mdés adelante la playa era de guijarré3®?
y cadelantaron con rapidez Jucmito le ofrecié
un puno de galletas y los ninos, curioseando
por el mar iban felices. Llegaron a la punta
donde se eleva el faro, En la playa el guarda-
faro, tenia un pequefio chiquero con graciosos
puerquitos. Se subieron a los travesanos para
observarlos. Lds animales gruferon y se qcer-
caron en demanda de alimento. Rosa pasé la
mano y los acaricid.

—Este es igudlito a ti —dijo riendo.

Arriba en la casa grité la sefiora del guar-
dafaro.

—Juanito. .. ¢Me traerds agua per la tarde?

El muchacho con testé de mala gana, por pu-
ra cortesia, puesto que no pensaba hacerio:

—Si senora.

—:Ya desayunaron. . .? Suban a tomar café.

Juamito pregunté a Rosa,

—¢Subimos?

—Bueno.

En la casa la senora, que no tenia ninos, los
traté con carino. Les sirvié una taza de café ca-
liente y aromdtico y tortillas de harina calientes
y eldsticas, con rajas de langosta y salsa que
picaba como un demonio. Se despidieron.

—No te olvides del agua. ..

Juanito bajaba a saltcs la empinada vereda.

(Pasa a la Pag, 25)
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Cuando el primer buque del Alniirante Cer-
vera ensenid su proa a la entrada de la bahia
de Santiago, un marinero que en esos momen-
fos se encontraba sentado en el puente del bu-
que de guerra Iowa grité:

—:Qué es aquel punto negro que se destaca
en la boca de lo barra?

En un momento la tripulacién del Iowa esta-
ba en sus respectivos puestes, y la aproximacién
del buque enemigo era senalada a la vez que
una espesa nube de humo anunciaba el primer
canonazo de alarma, a las nueve y treinta mi-
nutos de la mahana.

A la sazén yo me encontraba en mi camarote,
y dl oir el disparo precipitéme a la cubierta, y en

el acto comenzé la maniobra de guerra; el tim-

bre de senales ordené al maquinista marchar a
plena velocidad, cargué el timén a estribor y en
breves instantes el Iowa cruzaba los limites de
proat del Infanta Maria Teresa, el primer bugue
de la escuadra enemiga que maiestuosamente
salla de la bahia de Santiago de Cuba.

Luego que los movimientos del Iowa fueron
conocidos del enemigo, el Maria Teresa se diri-
gi6 al oeste, mas un tanto fuera de tiempo, pues
una metralla de doce pulgadas, hébilmente lan-
zada, del candn frontero hacia su terrible explo-
sién en la proa del buque espafiol.

|Entablése la lucha! y ésta constituyd un ver-
dadero espectéculo.

La salida de la escuadra enemiga, en per-
fecta columna, equidistante, cumentando su ve-

locidad a trece nudos, era soberbia.

El Iowa, desde ese momento no cesé de ha-
cer fuego con sus cafiones de grueso calibre:
siempre delante del Maria Teresa. obligéndole
a mantener su proa a estribor, y procurando con
mis canones de proa echar a pique a 1uno de los
bugues que tomaban la descubierta. El Oregén,
el Indiana, el Brooklyn y el Texas, por su parte,
hcian excelente trabajo con sus caficnes de
gueso calibre.

En un corto espacio de tiempo, relativamente,
tocos los bugues enemiaos habian salido de la
bera, y se hizo imposible para el Iowa poder
deSm‘i.r el primero o sequnde buque enemigo,
dada sirinferioridad de locomocién con los cru-
Ceros enemigos.

A esa hora, después de la salida de la escua-
dra del Almirante Cervera, la columna enemiga
se encontraba a dos mil yardas de nosotros, casi
poniéndose fuera de tiro certero. No habia tiem-
po que perder y cargué el timén a estribor, vi-
rando répidamente, para descargar sobre el Ma-
ra Teresa la completa andanada de los cafiones

DICIEMBRE - 1958 y ENERO . 1959
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Combate Naval de Santiago de Cuba entre Fscuadras
de Espania v US.A. el 3 de Julio de 1898

Parte oficial que dio el comandante del crucero
americano IOWA del combate de Santiago

de ese lado del lowa, quien volviendo a tomar
su posicién, con suma presteza dirigié su proa
al segundo crucero que pasaba, el Oquendo, y
descargd sobre éste sus gruescs canones del
frente.

Las mdéquinas, durante estas manicbras, mo-
vian sus excéntricas con una velocidad vertigi-
nosq, imprimiendo a nuestros bugues un avance
de proa tan fuerte, que las turbulentas olas eran
hendidas hasta llevar su espuma sobre el puen-
te, en tanto que el Oquendo y el Maria Teresa
disparaban sobre mi buque Iowa una verdadera
granizada de bombas, cuyecs estragos sélo lue-
ron sentidos en las chimeneas y el palo mayor.

El Cristébal Colén, siendo de mds rdpido an-
dar que el resto de la flota espafolq, presto dejd
a sus ccmpanercs a retaguardia, haciendo po-
derosos esfuerzos para romper el bloqueo.

Este crucero, al pasar frente al Iowa, colocd
dos metrallas de a seis pulgadas con magn‘fica
punterict en uestra proa por el lado de estribor;
una de éstas atravesé de parte a parte nuestra
caja impermeable; derribé la despensa y fue a
reventar en el interior de los camarotes de proa,
causando estragos de consideracién; la otra pa-
sé el casco a la altura de la linea de flotacién
y se fue a alojar cerca dela caja impermeable,
donde ain permanece.

Sobre el “"Oquendo”

Una vez que era imposible para el Iowa la
destruccién de alguno de los crucercs espano-
les, que hablian avanzado mucho adelante del
Ogquendo, determind cortar el paso a éste y pa-
ra el efecto, carqué el timén a estribor y gané
la paralela del buque; colocdndose el Iowa a
mil cien yardas de distancia y disparando toda
la bateria, incluso los cahones de tiro rdpido,
hice suspender un tanto la marcha del Oquendo.

1El resultado de esta descarga fue aterrador!

Muchas bombas de a doce y de a ocho pul-
gadas vimos que hicieron explesién dentro del
casco del buque, y presto las llamas y el humo
comenzaron a envolverle.

Pasado que hubo la impresién, las maquinas
del Oquendo volvieron a funcionar, listo alejése
del Iowa para en mala hora pasar frente al
Oregdn y el Texas, que a su turno descargaron
sus baterias sobre el enemigo.

En esos momentos el grito de alarma de nues-
tro vigia anunciaba la aparicién de dos torpe-
deros destructores un cuarto a estribor y a cua-
tro mil yardas de distancia.

Inmediatamente fue abierto el fuego sobre
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Su Primera Mujer

La familia tenia un cocal. Se extendia sobre
la costa, un poco mds allé de Santiago. Vasta
sabana arencsa, mayor de S00 hectdreas, que en
el transcurso de los afios, con sacrificios, habian
logrado plantar de palmas.

Lo cuidaban don Juan y su familia. Primo le-
jano del dueno, honrado y conccedor. Campi-
rano simple, sencillo, satisfecho de lo que el ran-
cho podia darle, y todavia, separar para el pa-
trén, la parte correspondiente. Por que en esto
del reparto don Juan era de una sola pieza. To-
da propiedad debe rendir un producto, y el pa-
rentesco terminaba chi donde empezaba la re-
particién, cualquiera que fuese la ganancia ob-
tenida. Parecia como si una sombra grande y
qustera, se agitara en su conciencia, la del pa-
trén. Era asi como el ganado aumentaba, las
palmas empezaban a producir , y la finca se
asentaba, afio con afo, més sélidamente en la
saband,

—El primo Roberto dird que ese techo de
palma ya est& podrido... Lo cambiaremos.

Y ayudado por Juanito, su hijo de 10 afios,
el techo se remozaba en unos cuantos dias. O
bien:

—El primo Roberto dird que las hormigas
destruyen sus palmas. Habr& que poner cal a
los troncos.

A la semana siguiente cavaban un redondel
al pie de los troncos y Juanito pintaba las pal-
mas de cal hasta donde le alcanzaban los bra-
208.

No era pues de extrafiar que con tal devocién
al propietario, el rancho rindieron bastante mds
que cualquiera otro de la regién. De ahi sa-
lien los puerces mds gordos, las gallinas mdés
ponedoras y las vacas mds lecheras. Las palmas
sembradas cinco afios atrds se cargaban de co-
cos, y las de hace dos ahos, empezaban a flo-
‘rear. Las plantadas este afio, elevaban timida-
mente las hojas lancecladas, muy cerca de la
tierra. En dos anos la produccién de copra da-
ria a la familia del patrén lo suficiente para es-
tablecerse en la capital, y educar a los nifios.
Lupita estudiaria misica y_Roberto medicina.

Asi que cada mes que don Juan iba en su
barca a Manzanillo, a rendir cuentas a su pa-
riente, el acontecimiento significaba para don Ro-
berto y su familia, una fiesta. Fiesta de abun-
dancia, porque la barca, que no era otra cosa,
que una de esas grandes piraguas labrada en
un tronco de primavera, llegaba cargada hasta
los bordes, con los productes v animales del ran-
cho. Se preparaba desde el jueves. El primo Y
su hijo la baldeaban en la playa, donde repo-
saba bajo la enramada, encaramada en el alto-
zano cestero, donde no pudieran alcomzarle las
mds grandes olas de los chubascos. Resanaban
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Por CARLOS DELORME.

con amorcso cuidado las pequenas grietas que
habia abierto en el casco, y la barca aparecia
limpia y pulcra como si acabara de ser pintada.
El viernes bien temprano la familia acarreaba a
la playa lo que habia que llevar. Se amonto-
naban en proa racimos de cocos, llencs de agua,
verdes y tiernos, como grandes guayas rezu-
mando jugo. Docenas de gallinas amarradas de
par en par por las rojizas patas. Grandes que-
sos envueltos en hojas de pldtano, y algtn co-
chino, el méas gordo , para el festejo de la pa-
trona.

A las diez de la mafiana, cuando ya el terral
empezaba a caer, y no habia duda de que se es-
tablecierq, firme, la brisa, la familia empujaba la
barca al agua. Don Juan y su mujer por popa,
y Juanito y sus tres hermanas en los costados.

canoa rechinaba, remolona, como si tuviera
pereza de abandonar la cama , los rolos se en-
terraban en la arena al rodar, las gallinas revo-
loteaban, y al grito de “ala”, con los pies des-
nudos sumidoes hasta el tobillo en la arena, vy los
musculos distendidos a la mdéxima tensién, el
esfuerzo conjunto de la tribu hacia deslizar la
barca. Un rolo salia a popa, Juanito corria a
ponerlo en preq, y la embarcacién se iba acer-
cando al agua hasta que dulcemente, quedaba
flotando.

Las mujeres quedabem en la playa. Don Juan
y su hijo corrion al agua y seguian empujando
la canoa, hasta que ya libre, de un salto se sen-
taban en la regala,se sacudian los pies para no
mojar el interior, y al fin se acomodaban. Don
Juan en popa con el canalete en la mano. Juanito
a proq, listo a montar, cuando lo indicara su pa-
dre, el palo con la vela de manta.

Antes de partir, Don Juan revisaba la embar-
cacién. Nada faltaba. Palpaba la cintura en
donde habia cefiido la culebra repleta de mo-
nedas, importe del ganado que habia vendido
durante el mes, y se despedia agitando los bra-
zos. La mujer y las ninas contestaban a la des-
pedida, alineadas en la playa, el pelo al viento,
sonrientes, los vestidos pegados al cuerpo on-
dulando por la brisa. Todas gritando a la vez.

—No te olvides de los zapatos de las nifias.

—Y de mi muneca,

—La tela para mi vestido de cumpleanos.

—Las medicinas.

—Saluda a la patrona,

—Y a los ninos.

Juanito rela y gritaba « su vez, contestando
con afecto a su madre y a las hermanas. [Cé-
mo las extranaria al no tener con quien jugar al
atardecer!

—Ize la vela... Juanito. —Ordenaba el pa-
dre.

(Pasa a la Pag. 12)

DICIEMBRE - 1958 y ENERO . 1959



Combate Naval ..

' (Viens de la Pag. 19) :

Aungue el valiente vencido, sin insignia nin-
guna, ponia sus pies en la cubierta del Towa,
todo mundo hubiera reconocido que cada molé-
cula del cuerpo de Cervera constituia por si sola
un Almirante.

Su rendicién a los golpes de la guerra la efec-
tud con tan heroicos y nobles detalles, que por
siempre lo colocardn a una altura envidiable.

El Iowa dispard treinta y una metrallas de a
doce pulgadas, cuarenta y ocho de ocho, dos-
cientas setenta de a cuatro, mil sesenta proyec-
tiles de a seis libras y ciento veinte de a una
libra. Los oficiales del Vizcaya me dijeron que
les habia sido imposible sujetar a los artilleros
ante sus canones respectivos, debido al fuego de
los buques americanos.

El cgua que arrojaban las mangueras, mez-
clada con la sangre que manaba de las heridas
de los espanoles, daba a la cubierta de sus cru-
ceros un aspecto imponente y desolador. Frag-
mentos de seres humanos yacian en confusién
enire sus canones, y a cortos intervalos las me-
trallas sembraban el pdnico.

Por las cavidades de uno de los costados del
Vizcaya se escapaban lenguas de fuego que, en-
roscdndose en la cubierta, tostaban los cuerpos
de los moribundos, que deseperadamente pedfan
socorro con lastimeros gritos.

En el interior de una torrecilla americana

De dos cafiones de a seis libras fueron dis-
parados cuatrocientos cuarenta proyectiles. En
la parte superior de la torrecilla, los artilleros no
~ decansaban ni un instante disparando sin cesar
con los canones de a libra. Las bombas enemi-
gas cruzaban silbando por encima de los arti-
lleros.

Uno de estos aguerridos hombres, cegado
completamente por la pélvora, permanecia sobre
la manivela de su canén de a doce, maniobrando
al acaso, sin que humanos esfuerzos bastaran a
desprenderlo de su puesto. Otros, carbonizados
casi, con un panuelo mojado sobre la carqa, con
dos agujeros para los ojos, disparaban metralla
con presteza.

Como los canones de a seis estaban tan cer-
ca de los de a ocho, no se podia permanecer en-
tre ellos con sequridad, y asf, cada vez que eran
disparados los de grueso calibre, se ordenaba
a los artilleros de los primeros retirarse; mas és-
tos se negaban a obedecer aquella orden y se-
guiam en su sitio enviando chaparrones de bom-
bas, Cuando los canones de a ocho pulgadas
eran disparados, la conmocién era tan terrible,
que repelia a la parada de artilleros de los ca-
fiones de menor calibre a una distancia de diez
pies, cual si fuesen de papel.

Durante la permanencia del Almirante Cer-
vera en el Iowa, de todos se hizo amar.

(Pasa a la Pég. 13)
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Motor Diesel General Motors de 1.000 K.W., instalado
en Tapachula, Chiapas, para la Comisién Federal de
Electricidad.

Enrique Robledo  Landdzuri

Ingeniero Mecanico Naval

Montaje e instalacion de Plantas
Termoeléctricas, de Vapor y Diesel
Instalaciones de torres de en-
friamiento, tanques de alma-
cenamiento de combustible, y

montajes mecdnicos en
general.

3a. Privada de Amores Num. 20
Tel. 23-68-91
Meéxico, D. F.
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Su Primera Mujer

(Viene de la Pag. 9)

El viento soplando a popq, inflaba la vela y
la barca se deslizaba sobre el mar con ligereza.

Juanito saltando entre los bultos iba a sen-
tarse a la bancada de popa junto a su padre.
Veia con dalegria el mar, de un profundo azul, el
cielo sin nubes, que resplandecia con el sol a me-
dio camino. Su madre y hermanas se alejaban,,
se empequehecian con rapidez, y adivinaba la
sombra de tristeza en sus ojos, hasta que des-
aparecian al dar vuelta en la punta que limita
la bahia de Manzanillo.

—000—

Tres horas después, la barca amarraba en
Manzanillo. Don Juan contrataba un carrito de
mano. Juanito trepaba encima de los bultos, y
se dirigian a entregar cuentas al patrén.

Don Roberto se encerraba en el despacho con
su padre para hablar de los negocios de la finca.
El nino besaba la mano de la patrona, a quien
llamaba, tia o madrina, contestaba con monosi-
labos a sus preguntas por la salud de su madre
vy hermanas. Tomaba un caramelo que le ofre-
cian y se sentaba en una silla muy derechito, sin
atreverse a mover. Con los pies desnudos col-
gando de la silla. Pronto le hormigueaban las
plernas. Se aburria y no sabia como escaparse.

r -

Alimentos Frescos | Congelados,
9 A

Toda clase dv pescados y
mariscos del Pais
e importados

pavos—pollos

Distribuidores Exclusivos de
la Granja Mezquital

del Oro, Hermosillo, Son.

Tel. 21-65-40
Tel. 21-27-09

Sucursal: Aranda 12-G
Sucursal: Lépez N°* 103

i' mayoreo y menudeo

du pescados y mariscos

México, D. F. Il
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Le chocaba ofr a Lupita tocar el piano hora tras
hora, como si no fuera mucho mds interesante
corretear por el malecén, asoméndose a los bar-
cos atracados. Pero ahi estaba la nifia, macha-
cando las teclas sin descanso. Veia su hermoso
pelo negro, atado en dos gruesas trenzas, que
caian de la nuca, mostrando el cuello, blanco y
grécil, y de buena gana se hubiera acercado
a tocar las trenzas, para averiguar si su brillo
se debia al aceite de coco que usaban sus her-
manas. Mustiamente se iba resbalando de la si-
lla. Se acercaba a la puerta y pegaba la co-
rrera. Traveseaba por el jardin y por el muelle,
hasta que de improviso topaba con su padre.

—:Por que se salié de la casa ,Juanito?. ¢No
sabe respetar a su madrina?

Juanito bajaba la cabeza sin contestar. To-
maba de la mano @ su padre y el contacto de
esa mano amplia, callosa y protectora, lo lle-
naba de tranquila felicidad.

—Mahana quieren los patrones baharse en
Santiago. Regresaremos al rancho por la tarde.
Venga... vamos a comprar los encargos de su
madre.

La tarde la utilizaban en adquirir lo necesa-
rio. Llevaron los bultes a la canoa y cenaren en
el mercado hasta atiborrarse. Era lo que gus-
taba a Juanito, probar los variados antojitos de
los puestos, y después al cine. Se durmié ante
la gigantesca pantalla en la que se desarrollaba
una accién de guerra. Su padre lo sacd en bra-
zos. En la puerta lo paré en piso y le sacudié ca-
rinosamente la cabeza.

—Ande Juanito. ..
barca.

Tendieron una lona en el fondo y se cubrie-
ron con la vela. Bajo el cielo estrellado, arru-
llado por el rumor de la resaca que flula entre
las piedras, apreténdose contra el pecho de su
padre, se quedd dormido,

A las diez de la mafiana se presentaron los
patrones. Don Roberto llevaba el licor. La ma-
drina una gran canasta con provisiones, y los
ninos, la bullicicsa alegria del paseo. La barca
era grande, de modo que se acomodaron con
amplitud. La corta travesia a los balnearios se
realizé6 con felicidad. El mar estaba en calma y
la mahana era calurosa.

Juanito y su padre vararon la canoa de prod
y los patrones desembarcaron sin mojarse los
pies. Con palos armaron un .toldo, y bgjo la
sombra, se establecié la sehora, donadora de
alimentos y cuidados, mientras don Roberto, que
empezd a chupar el garrafén, hablaba de nego-
cios con su administrador.

Los ninos corrian por la playa. Lupita des-
pojdndose del vestido, quedd en traje de bano
vy entrd al agua grifando de placer. Roberto,
buen nadador, avanzd en el mar hasta que el
agua le llegé al pecho. Juanito, trepado en un |
médano veia a los ninos jugar, vy se entretenia |
en lanzar piedras contra los arbustos. .

Pasé el tiempo. Los sefores habian vaciade
el garratén. La madrina repartié el pavo, el
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arroz con menudencias y los frijoles chinitos. Los
cansados de correr se accstaron a la som-
bra, media hora después volvieron a la playa.
Al atardecer habfan tomado confianza con el
mar tibio y tranquilo. Lupita corrié tras la pelota
que hebia lanzado su hermano. Se metié en el
gaua, la pelota flotando se alejaba, llevada por
las olas. La nifia la siguié. El agua le daba al
pecho. Se detuvo, la pelota estaba ahf, al alcan-
ce de su mano. Avanzé un paso, perdié ‘pie en
el beril del fondo y empezd a gritar:

—iMe ahogo!. .. |Me ahogo!

La madre al percibir el peligro de su hija se
lenzé al agua. Don Roberto se levanté pesada-
mente, sin entender por completo lo que pasa-
ba. Don Juan corridé y detuve a tiempo a la pa-
trona que estaba a punto de meterse en lo hon-
8o vy no sabia nadar. Juanito, ya estaba al lado
de la nina. Se desprendié del brazo que le apre-
faba el cuello, y se colocd detrds de Lupita.

—No te asustes. —QGrité. Estés flotando. .. yo
* 8 empujaré,

~ Poco a poco, impulséndola por la espalda, la
fue llevando hasta que la nina volvié a tocar
fondo, Cuando su padre llegd, ya Lupita sdliq,
palida, llorosa, sacudida por el terror de haber
‘estado a punto de ahogarse. ‘Al llegar a la pla-
ya, el agua tragada le hizo devolver el esté-
‘mago. Su madre la abrazaba gritando histéri-
| camente.

- —Desnlidela y irétele el vientre. —Reccmen-
d6 don Juan.

Tendieron a la nifia en la sombra. Le quitaron
el traje de bano y le sobaron el abdomen. El
‘agua salia a buches por la boca. Poco a poco
g fue calmando hasta que quedd dormida. La
‘modrina levantd los ojos y sorprendié la mirada
asombrada de Juanito. .

—Compadre. .. Mande al nifio por ahi.
—iQué es eso, Juanito? —Riné el padre—.
Nuncer ha visto una nifia? ¢Acase no tiene her-
'fmncs"

2 Juenito bajé la cabeza avergonzado y se

alejo.
—o0QOo0—

. El regreso se realizd en silencio, tristemente,
‘bajo la sombra de la posible tragedia. Aquella
noche volvieron a dormir en la barca. La patro-
na los habia invitado a la misa de gracias del
dia siguiente.

A los ocho Juanito, con su pantalén de mez-
tdllla limplo y los pies desnudos entré a la igle-
&g, de la mano de su padre. En el altar, hinca-
dos en reclinatorios, vestides de blanco, estaban
los nifics. Habian pemado a Lupita con grandes
bucles, y su vestido de vaporoso tul, se desparra-
maba scbre el reclinatorio. Juanito la admiré en-
Husicsmado y por primera vez pudo aguantar la
misa sin moverse.
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Cuando salieron la madrina lo abrazé y le
tendié una moneda de orc. Juanito sacudié la
cabeza, no la queria.

—Llévasela a tu madre.

—Témela, Juanito. —Ordené el padre—. No
desprecie a su madrina.

—Lupita. —Volvié a decir la madrina—. Dale
un abrazo al nino.

La nifa se acercé y apretd al nifio contra la
nube de tul. Jucnito rigido como una estacq,
oliad el perfume de la nifia. Se desprendié del
abrazo y rojo como una granadda, salidé corriendo.

—Hermoso muchacho, —Murmuré la seforg,
valuando los méritos del chiquillo, con vistas al
futuro, Después acaricié cen ternura el rostro de
su hija. Era demasiado prematuro. Ademds, la
nina seria una flor del arte, y ese nino, tan fuerte
y tan apuesto, se convertiric en un rudo ram-
chere. :

Cuando su padre llegé a la barca, Juanito,
en prca, miraba hacia el horizonte. Desamarra-
ron la barca. Templaron la vela, y Juanito, ti-
midamente, buscd con la mirada a Lupita. Adn
recerdaba las palabras de su padre.

¢Nunca ha visto
¢Acaso no tiene hermanas?”

"iQué es eso, Juanito?..
una nifa?. ..

Pida en las buenas Librerfas

las Obras del
Ing. JORGE L. TAMAYO

Geografia Moderna de Mexico

Historia de la Escuela Nacional
de !ngenieros

(Combate Naval

(Viene de la P&g. 11)

Nes dijo que después que recibié la orden
de marcha del General Blance. Quiso efectuarla
la noche del dia 2 de julio, pero que el General
Linares se lo impidié, diciéndole:

—Espere usted hasta mafiana en la manana,
que a esa hora les sorprenderd cucndo estén en-
tregados al servicio divino, pues es domingo.

Para terminar mi mal trazada descripcién,
agregaré que el Indiana fue tocado dos veces,
el Oregdn tres v el lIowa nueve veces.

Ceon respecto a los otros bugques americanos,
no pedria yo fijar sus averias, pues eso toca o sus
capitanes respectivamente.
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ACT LT

Articulo Presentado por el Sr. Ing.
Jorge Padilla Irigoyén,

(Continuacién)

En la Revista Litorales correspondiente al
mes de Septiembre préximo pasado, habiamos
iniciado la descripcién de la Zona de construc-
cion de navics en un Astillero, después de haber
esbozado en forma superficial algunas genera-
lidades que rigen la construccién de buques
procederemos a describir las “Gradas de Lem-
zamiento' sobre las cuales se construyen los
bugues asi como también las instalaciones auxi-
liares e Industrics conexas a un Astillero.

GRADAS DE LANZAMIENTO

En principio diremos que la grada de lan-
zamiento sobre la cual se construye una embar-
cacidn es una rampa con pendiente pronun-
ciada con un tramo en seco y otro tramo su-
mergido en el agua. Existe gran semejanza
entre una "grada de lanzamiento” y la arada
de un Varaders, misma que en articulos pasados
habicmos dejado definida v explicada en el
creguis corresrondiente; la diferencia entre la
grada de un Varadero y la “"Grada de lonza-
miento” estirba principalmente en que la Gltima
tiene por regla general mayer pendiente, ya que
su fin es solamente botar o lanzar buques hacia
el agua, mientras que la primera los sube para
repararlos y los lanza al agua una vez repa-
rados.

La pendiente que generalmente gobierna a
una "Grada de Lanzamiento” es del 14 «l 20%.
La "Grada de Lanzamiento” tiene por regla ge-
neral de 2 a 3 himadas y generalmente son
gradas longitudinales, es decir, el buque se lon-
zcx en el sentido de su eje mavor de simetria,
sin embargo existen gradas de 10 a 12 himadas
en gradds transversales v el buaue es botado
en el sentido normal a su eje longitudinal de si-
metricr, este tltimo sistema no es muy recomen-
dable para lanzamientos de buques de regular
¥ gran desplazamiento. Las himadas general-
mente esidn sustentadas por cimentaciones es-
peciales & base de pilotes o a base ds zapatas
corridas de concreto armado; la estructura -de
lors Ifmcc}ds a semejanza de los de un Vara-
dero pueden ser de madera, de concreto armado,
de perfil laminade, o combinando estos mate-
ricles.

Una vez que el bugue se encuentra termi-
nedo o cuando menos se encuentra lista la
obra que habia de eiecutarse sobre la grada,
se procede o la botadura del buque, el cual se
encuentira apoygdo en un sistema de desliza-
miento esvecial y que previcmente a la cons-
truccién del buque se monté sobre la grada.
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(el buque se construye sobre ese sistema de

deslizamiento).

Hay cierta semejanza entre este sistema de
deslizamiento y la Cama de Varado de un Va-
radero, la diferencia existe en que el sistema de
deslizamiento de una “Grada de Lanzamiento'
generalmente es una obra falsa cuyo fin es so-
lamente lanzar el bugue de donde se construyd
hacia el agua a lo largo de la grada. Los ele-
mentcs longitudinales que deslizan sobre las
himadas y que van soportando el peso del bu-
que se les denomina “"anguilas”, estas piezas
son generalmente de madera con recubrimiento
de acero en la cara de contacto con la himada
sobre tcdo si esta Gltima es de acero, en otros
cascs la “anguila” es de madera sin recubri-
miento y directamente desliza sobre maderq, si
la himada es de este material. Actualmente por
la gran existencia y diversidad de materiales
laminados es comtn ver que tanto las “anguilas”
como las himadas se elaboran combinando
sensatamente lcs aceros perfilados con el con-
creto armado v la maderqa, esta Gltima siendo
en varios casos insustituible.

La mayor parte de las veces el sistema de
"anguilas"” que acompanan al buque en su re-
corride hacia el agua se pierde cuando el bu-
que inicic su flotacién, es decir, como no es
posible ni recomendable que exista un tope al
final de la grada en el extremo sumergido como
en la grada de un Varadero, las “anguilas™ en
su carrera de descenso y al ir perdiendo carga,
ya que el pugque va iniciando su flotacién a
medida que se introduce en el agua, llega el
momento en que las “anguilas” generalmente
se salen de sus guias y en consecuencia que-
dan diseminadas en el fondo vecino a la grada,
otras veces por los enormes esfuerzos tangen-
ciales y de flexién que desarrollan, se fracturan
y aunque se puedan rescatar, se les da en el
mejor de los casos otro uso diferente al que
fueron fabricadas.

En el presupuesto de construccién de un
barce se asigna una partida especial de inver-
sién irrecuperable destinada a la fabricacién
del sistema de deslizamiento del buque por
construir v mds tarde por lanzar.

En otros sistemas se procura que los ele-
mentos de botadura no se pierdan y se pro-
yvectan sistemas muy parecidos a los de un
Varadero, disenando tipos de rollers especiales
cue a base de rodar trasladan y lenzan el bu-
aue construido, estos tipes de lanzamiento pue-
den ser también longitudinales o transversales.
En estos casos en que se emplean rodillos para
botar, se procura que la grada en su tramo
sumergide sea mds larga y que proporcione

DICIEMBRE - 1958 y ENERO - 1959



n su extremo un calado mayor que el especi-
fico (el calado especifico en el extremo sumer-
gido de unc “"Grada de Lanzamiento” es gene-
mimente 2.5 veces el calado mdximo del buque
en construccién).

Lss pendientes pronunciadas con las que se
oonstruye una "'Grada de Lanzamiento”, deben
sor en tal forma fijadas al disefar la grada, que
bung vez aue el bugue estd listo para lanzarse
¥ 5o desaloien las “cufas’, debido exclusiva-
mente o la pendiente, se debe romper la inercia
idel coniunto bugue v “anguilas”, el cual debe
ds Inicior su deslizamiento hacia el agua; sin
embargo taanbién es frecuente gque por algiin
desperfecto en el sistema de lanzamiento, ya
sea por la flexién de una himada, por suciedad
¥ cepereras entre las superficies de contacto, o
ssncillamente per equilibrio estdatico, al conjunto
barco v 'anguilas” es necesario obligarlo a rom-
per g1 inercia’ por medio de traccidn auxiliar
ton cadenas o cables y malacates, los tirones
0 'sccovenazes” deben ser mesurades y centro-
b lndes para eviter el descarrilomiento de alguna
“omauila” y gue traeria por consecuencia la in-
lermipcidén total de la mamicbra de lanzamiento
L8 inclusive la volecadura del buoue sobre la
groda con sus derivadas consecuencias.

Como hablames dicho con anterioridad, en
| los selos de disefio del Astillero se proyecta el
batcn por construir partiendo de la premisa
findemental (Cudl es el fin de operacién que
tendrd el buaue en el agua? El eniambre de
#encos navales gue intervienen en la proyec-
gidn v cie generalmente tienen una esnecialidad
idantro de lar construccién Haval, calenlen, com-
pruebon e inclusive ensayan en modelos redu-
‘cidos el disefie del bugue aue estd por nacer,
una vez definido el disefio del buone vor cons-
i, aneda integrado el proyecto definitive por
ina gerie de plancs estructurales, de detalle y
de confuntos gue se someten a la aprobacién
de los futurss duefiocs del barco, ya sean per-
soncs © naciones, contando estos desde luego
con gsesoramientos vy aceptaciones de firmas
meonccidas mundialmente, como peritos en esos
imenesteres,

. Genaralmente el barco una vez construido,
fomo determinadas pélizas de seguro en sus
correrias v desde su proyeccién se observan
detarminadas especificaciones que fijan determi-
nodas firmas mundiales ontorizadas, como por
giemplo, la firma LLOYD'S de Inglaterra, que
cen el solo hecho de anrobar un provecto de
in bnaue, sobre todo del tipo mercante, es su-
frients para oue los Fmpresas de Seanros
abatan el valor de sus pdlizas, por la sequridad
aie a ellas mismos representa aue el buoue
st aceptado, recibido v aprobado por la men-
conada vy prestiaiada firma inglesa. No diga-
mes lo que sucede con los vrovietarios del bar-
0, lrs ruales se conffam plenamente en aue su
nvarsisn estdt securar en medio de los océanos.
4 En las Salas de Galibrs del Astillero, se pro-
cede al trazado de los diferentes plantillas re-
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presentativas de las piezas y elementos que
integrarén la estructura del barco. Los Talleres
de Fundicién, Laminacién y Rolado, inician la
fabricacién de las piezas integrantes si el buque
es de estructura metdlica: si el bugque es de es-
tructura de madera, los Talleres de Carpinteriq,
Aserradero, etc., serdn los encargados de fabri-
car las piezas integrantes.

Ya sea el buque de madera o metdlico, las
piezas vy elementos que lo integran se colocan
paulatincmente Ae acuerdo con un plan estu-
diado de montaic, sobre la cbra falsa de des-
lizamiento (picaderos, sontos y anaguilas) que
se encuentra acuhada scbre la "Grada de Lan-
‘zamiento'.

Generalmente sobre el sistema de lanza-
mientn o botadura (picaderos, santos y ananilas),
se colnca vrimeramente el nervio central lonai-
tudinal inferior del casco denominade “quilla”,
licomdo a la misma inmediataments las “"ema-
dernas” o “costillas" del casco, la Vsobre-quilla”,
lt "reda”, los “"nuntales’’, y simulténeamente se
inicia la ereccién de arandes y elevados an-
damicies one sirven de nisrs o vlatalermas de
trabaio o ditsrentes niveles del casen, snbre los
cudles laboran un sinnimero de obrercs. Una
vez filos las cuadernas, se linman con las “ear-
lnaas”, con las “tracas’”, “durmientes’, “sota-
durmientes”, se instalan los “"vorenaas”, lns “ae-
nnles’’, los “bars”, en fin todo ese eniombre
de elementos cue intearan la estruchira de un
buienie, se procede a la instalacién dal Yasnsin',
de la "amura’, de los codastes”, de los “forros”,
de la "cubiarta”, "Camaretas”, "cobinas”, “ouen-
te”, “posarelas”, "'escaleras’, "camarotes”, "ti-
mén”, etc.

Seailin se convenaa previamente, el buque
relativaments terminado se beta al agua para
que remolcada a un muelle v plataforma vecino
a la “arada de lanzamientn”, se proceda a la
instalacién de sus motores, flechas, mdstiles, lu-
ces, malacates, anclas, cristales, pintura en la
cubierta, etc, en fin a toda esa obra que re-
sultet mds sequra y mds barata ejecutarla es-
tando el bucue va flotemdo que estando en-
caromado en la “grada de lanzamiento”.

En otres casos se prefiere ejecutar toda, ab-
solitamente toda la obra sobre la “grada de
lanzamiento”, todo es cuestién de las circuns-
tancias que priven a la hora de iniciar la cons-
truccidn del bugue en la "arada de lanzamien-
to” del Astillero, pero también el tipo de bugue
por construir, nos define su proceso de consruc-
cién. Es f&cil comprender oune un navio de
guerrag no debe ser bntade al agua completa-
mente terminado e inclisive va armado con
sus vntentes pero pesadrs cafonaes, asf como
también con ese eauipo pronio de los buenies de
auerra cue la mayor de las veces, aunque es
sintetizado, no deia de ser pesado, en fin siam-
pre se procura que la “grada de lanzamiento”
nn esté sobre-faticada a determinada caraa de
diseno, en consecuencia, si un bugque mercante

(Pasa a la P&g. 18)
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GRANDES NAVEGANTES

Fray Andrés de Urdaneta

(Continta)

A fines de 1535, Urdaneta abandond las is-
las del Maluco, su itinerario de regreso a Es-
paia fué el siguiente: primeramente las islas

Banda v de alli a Java, Malaca, Ceilan y Cochin,

el 30 de marzo doblé el Cabo de Buena Esperan-
za. Tocd Santa Elena y en junio de dicho ano
llegd a Lisboa después de dar la vuelta al mun-
do, la segunda que registra la Historia en 11
anos menos 28 dias. Al llegar a Portugal el
primer contratiempo que sufrié fué el injusto des-
pojo de sus importantes documentos por parte
.de las aqutoridades portuguesas. A su llegada a
Valladolid se enteré que el Rey ausente, anda-
Ba en uno de sus vigjes por Italia, y por ello
lo recibid y lo escuché el Real Consejo, quienes
se "holgaron mucho” al saber del intrépido na-
vegante Andrés de Urdaneta, pues convenia
grandemente a los servicios de su Majestad, al
traer ncticias verdaderas de la situacién por
aquellos lugares. Para estos senores Urdaneta
erct un sabio, y lo ayudaron econémicamente
mientras regresaba el Emperador.

Liquidadas sus responsabilidades ante el Con-
sajo de Indias, el tiltimo documento firmado por
Urdansta en Valladolid es de fines de octubre
de 1536. Lo mds natural era que hubiera re-
aresado a Guiplizcoa a ver a sus ancianos pa-
dres vy contarles en unién de sus vecinos sus
extranas aventuras y andanzas en su vigje al-
rededor del mundo, pero generalmente aquellos
hombres tan vigjados ya no sabian vivir bajo
techo, pues tenian por delante grandes alicien-
tes y la fuerza de aquellas juventudes espanolas
de aquél Siglo de oro, siglo de gigantes. . .

Lo encontrames ahora, v esto debié ser a
principics del ano de 1538, en pldticas y contra-
tos con nuestro famoso conguistador Don Pedro
de Alvarado, quien regresaba de su expedicién
al Eerﬁ después de haberle vendido sus naves
a Pizarro; fué entonces cuando ambos concerta-
ron en Valladolid una expedicién a la Espece-
ria. Don Pedro de Alvarado rogole que fuera
con él a Guatemala (lugar de su gobernacién),
diciéndole "que habla luego de armar en la Mar
del Sur para ir la vuelter de la China o hacia
aquellas partes por mandato de su Majestad”,
Urglcmetc: aceptd por servir a la Corona y ade-
mdas por tener gran experiencia en las partes
del Maluco tan conecidas para él v como cons-
ta en los libros de registro de la Casa de Con-
t}'giaczén, la flota de Don Pedro de Alvarado sa-
li6 de Sevilla en los tltimos dias de octubre de
1538. 400 hombres constan en el registro y una

PAGINA 16

REVISTA "LITORALES",

Versién de Luz Muhoz Sandiel.

_ partida reza textualmente: “Andrés de Urdaneta

hijo de Joan Ochoa de Urdaneta. .. En la arma-
da de Don Pedro de Alvarado. 16 de Octubre”.
Se desprende del memorial de Urdaneta que si-
guié a Don Pedro de Alvarado hasta la muerte
de éste 0ltimo, ccurrida dos ancs después. En
1539 se encontraba Urdaneta en la Isla de San-
to Domingo y desde aqui continuaron su camino
para Tierra Firme con el Adelantado Don Pedro
de Alvarado, que iba directamente al Puerto de
Honduras, para desde alli, pasarse a su gober-
nacién de Guatemala. Alvarado combind sus e m-
presas por el Mar del Sur, con las que Don An-
tcnio de Mendoza queria llevar por las costas
mexicanas del Pacifico. Esto fué lo que trajo a
nuestro Puerto de la Natividad a Don Pedro,
con el ya imprescindible Andrés de Urdanetq,
hombre para estas fechas de 33 afics de edad.

Esta llegada ceincidia con les momentos dl-
gidos de la insurreccién de los indios de la
Nueva Galicia contra los dominadores de la Nue-
va Espafia. En Zapotldn recibié el Adelomtado a
un enviado especial portador de las cartas del
Gebernador de la Nueva Galicia, pidiéndole ur-
gentes socorros. El Adelantado con la diligencia
que el caso requeria nombré al punte a sus Ca-
pitanes distribuyéndolos en los lugares mds con-
venientes, sin duda alguna entre estes Capitanes
estaba Urdaneta, pues lo dice en su memorial,
cue tomd parte en la pacificacién de la Nueva
Galicia "en donde sirvié hasta que se acabé con
armas v caballes”. Don Pedro de Alvarado pro-
siguié la campaia con mds temeridad que va-
lor pues a su paso por caminos intransitables
por la lluvia se despenié en un abismo. Tres dias
después aquel hembre recio y de tan discutida
personalidad morfa. Desde escs momentos la
vida de Urdaneta cambié de nuevo, arraigén-
dose en la Nueva Espafa e interviniendo mdas
adelante en los sucesos mds importantes de nues-
tra histeria hasta su follecimiento.

Sequiremos guidndonos por el memorial su-
mario que el propio Urdaneta presentd al Con-
seic de Indias, y en el cual dice que sirvié al
Rey con armas v caballos hasta terminar la pa-
cificacién de la Nueva Galicia “'lo mismo ha he-
cho (es decir, servir con armas y caballos) en
trdo lo que después se ha recrecido”. Tal vez
Urdaneta con la escasa necién que se teni& en-
tonces de las distancias, vincula la sangrienta
revolucién del Per, o la aue més adelante alu-
de, con la de la Nueva Galicia. Entre fines de
1542 y principios de 1547, existe una gran la-
aquna en la vida de hecmbre tan extraordinario,
sin embargo se han encontrado des valiosas no-
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fos virreinales, siendo la primera una orden del
primer Virrey de México Don Antonio de Mendo-
70, fechada en la Ciudad de México el 6 de fe-
brero de 1543 y en la cual el vigoroso marino
que acababa de militar con las huestes que tra-
jo Don Pedro de Alvarado, acepté la proposi-
cién de quedarse en La Nueva Espana, nom-
bréndolo el Virrey de Mendoza, Corregidor, car-
go éste muy honorifico y de grandes responsa-
bilidades. Desempené tal cargo en la mitad de
les pueblos de Avalces; esta comarca abarcaba
parte del Noroeste de Michoacdn y del Sur de
los hoy Estados de Jalisco y Colima. Muy satis-
facloriamente debié desempenar Urdaneta tal
cargo, puesto que en la fecha ya mencionada se
le encargd fuese en calidad de visitador "'y esto
era ponerle un peldano més arriba’. Entre los
lugares que visité Urdaneta se cuenta el Puerto
de la Natividad, resultdndole de mucha utilidad
pues mds adelante hablé resueltamente de los
inconvenientes que ofrecia este puerto y las con-
veniencias de fijarse en el de Acapulco.

Las atribuciones de que gozaba Urdaneta en
estos cargos eran absolutas y de tal confianza
que solo ddbanse a perscnas de conocida vir-
fud y cristiandad, pues el principal fin de su
visita oficial consistia en enterarse de cémo eran
tfratados los indios por los Corregi-
dores de aquellos pueblecs, corrigiendo las ano-
malics en caso de haberlas. Dos meses y me-
dio més tarde peligraba de nuevo la paz en la
Nueva Gadlicia, y el Virrey al tener noticias del
nuevo brote de rebelién pensé vy escribié al fiel
¥ valeroso Urdaneta. Bien puede contarse a
Andrés de Urdaneta entre los hombres fuertes
de nuestro Poniente y no hay duda que su re-
‘nembre, autoridad y militares aprestos, puso pun-
1o final a rebelicnes y rencores.

En primerisima fila aparece Urdaneta en el
ano de 1547, con todo el cargo y atributos de
la flamante flota que el Virrey de la Nueva Es-
pana enviaba desde nuestras costas del Pacifico
a las del Pert. En gran revuelta el Perti a raiz
del asesinato de Don Francisco de Pizarro, el
Lic. Pedro de Gasca enviado a la pacificacién
por la Corona de Espana, pidié auxilio al Agre-
gio Virrey de México Don Antonio de Mendoza,
auxilio que le fué prestado inmediatamente, alis-
tndose una expedicién de 600 hombres al man-
do de su hijo, siendo el Almirante de las naos
nuestro Urdaneta. Es interesante el gran nu-
mero de alemanes que tripulaban esta tlotq,
iban los mds de ellos a titulo de artilleros y bom-
barderos. Eran seguramente restos de los ejér-
cites imperiales. A punto de partir la poderosa
armada se tuvieron noticias de la derrcta del
giército rebelde en el Peri y hubo que guardar
lodo para mejor ocasién y regresarse a casita.

Dice Urdaneta en su memorial sumario “que,
después de su Almirantazgo (1548) sirvié a su
Majestad en cargos de justicia”, cargos estos
que tuvieron que ser de cuantia y honra y rela-
cionados con las dotes y experiencias que ha-
cian resaltar a este gran hombre de mar.
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Para entonces, seguramente no pensaba ha-
cerse religioso, pues en su memorial de méritos
y servicios "Pide y suplica que se le haga merced
en el repartimiento”. Se sabe que el reparti-
miento era el semidominio que sobre los trabajos
de cierta cantidad de indics, concedia el Virrey
a los terratenientes espanoles. Seguramente Ur-
daneta no deseaba el repartimiento y un hébi-
to de fraile al mismo tiempo. Sin embargo en
estos cuatro anos transcurides, entre su peticién
y su llamada a las puertas del noviciado, se cree
sin afirmar, fué su aproximacién a los benemé-
ritos hijos del Obispo de Hipona.

Mdés tarde en el pueblo y Convento de Tiri-
petio fué donde el Capitdn Urdaneta se puso en
contacto con los Agustinos por primera vez.

Su profesién religiosa en la Orden Benemé-
rita de San Agustin y la severa observancia en
la que vivid, fué la mayor gloria del Almirante,
coronando su vida tan edificante y tan valien-
te.

La gran obra Agustiniana realizada en nues-
tro pais por aquelos Santos Varones companeros
de Urdaneta, fincé los cimientos morales en la
nueva razd, su preccupacién no fué solo evan-
gelizar a las masas sino en fundar coleyios para
la juventud criolla, que crecia sin aducacién. Las
verdaderas columnas para la fundacién de la
Universidad en México, salieron de los claustros
agustinianos. Se deduce que Urdoneta estuvo
en esas Universidades, vy que los anos subsi-
guientes se dedicd a los mds rudimentarios es-
tudics de la lengua latina. Para el ano de 1554,
y ya en marcha la Universidad se cree que el
insigne Monje y Marino cursase alli filosofia y
teologia.

Padre esencial llamaron los cronistas al P.
Andrés de Urdaneta por su gravedad y atinados
consejos. Habia traido a este Nuevo Mundo no-
ticias del ctro més nuevo de lejanas y opulentas
islas y teatro de expediciones y aventuras glo-
riosas, era pues el citado vigjero un gran con-
versador sobre aquellas faunas y floras exdticas.
El habia visto (la Paradisea regia), y aquellos
primeros sefiores y sus audaces hijos escuchaban
con asombro y atencién la descripcién de tan
magnificos lugares entre ellos las Islas Molucas;
en las cuales v antes de abandonarlas habia co-
merciado con los mercaderes del Celeste Impe-
rio.

A charlas tan instructivas sucedia un desalen-
tador silencio, pues era la opinién invariable que
"Nadie puede ir alléd porque nadie puede vol-
ver’, a lo que el sabio Fraile respondia: "No
con una nao sino hasta con una carreta podria
yo regresar de las Islas del Poniente”. Las muer-
tas aspiraciones para la conquista del Pacifico,
renacieron acui, a pesar de los aparentes fraca-
sos de las expediciones que lo habian intentado,
pues era entonces el Pacifico, como habia sido
el Atléntico "Mar Tenebrosum” antes de Colén.
Anddase a esto el dictdmen semiprofético de San

. Francisco Xavier que desde Goa escribié a su

(Pasa a la Pag. 19)
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ASTILLEROS

(Viene de la Pag. 15)

o militar cuenta con equipo necesario para na-
vegar y operar pero no para flotar, vemos que
durante la estancia del buque en la grada y en
la misma botadura, se prescinde de todo ese
equipo que mds tarde se montard en el barco,
pero cuando éste ya desarrolle completamente
todo su poder de flotacién.

Una vez puesto el barco en condiciones de
navegar y prdcticamente terminado, se inician
las pruebas de velocidad, estabilidad, poder
ofensivo si es barco militar, amplitud de cia-
boga, radio de accién, navegabilidad, etc., de
esas pruebas lo mdés comin es que se verifi-
quen algunos gjustes finales en las mdaquinas,
propelas, instrumentos de navegacién, sistema
eléctrico, de mando, etc., ajustes que tienden a
lograr que lo disenado y meditado se cumpla
para el beneficio y crédito del mismo Astillero,
del disenador, y desde luego para benepldcito
del propietario del buque.

Finalmente para terminar esta serie de ar-
ticulos breves sobre “Astillerocs”, que gentilmen-
te se han publicado en esta Revista, deseo men-
cionar un factor de primordial importancia y que
es definitivo en el progreso o fracaso de un
Astillero; me refiero a las Instalaciones auxiliares
e Industrias conexas al Astillero, a las cuales
éste debe en gran parte su existencia.

Las Instalaciones auxiliares e Industrics co-
nexas o un Astillero, tienen como fin primor-
dial proveer de equipo, material y herramienta
al Astillero.

Es légico y f&cil de entender que un Asti-
llero que tiene zonas de reparacién y construc-
cién de bugues necesita el suministro de maderq,
lémina, perfil laminado, soldadura. remaches,
tornillos, pernos, lingotes, motores, flechas, equi-
po marino en general, etc., todo aquello que
pueda llevar consigo un navio del tipo que seq,
pues es ahi precisamente, en ese suministro de

material v equipo, en donde las Industrias ¢o-
nexas y vecinas a los grandes Astilleros del
Mundo, hacen notar su eficaz laboer en favor de
la construccidén y conservacion de navics, tanto
mercantes como militares.

Un podercso aliade y gran fuente de ingreso
de los Astilleros mundiales, son las emprescs
de salvatajes o salvamentos, que trasladan con
pequenocs 'remolcaderes” a los grandes y pe-
quenos barcos averiades en altamar, hosta de-
positarlos en un Varadero, o en un Digue del
Astillero escogido por su solvencia técnica
ministrativa o simplemente por su localizacion y
vecindad adecuada.

Debe tener muy en cuenta el amable lector,
que la intencidn de este articulo presentado a
través de varics nameros anteriores de esta
Revista "'Litorales”, no ha sido sine simj
la de llevar en forma sencilla ¥ lo més breve
posible una semblanza general de lo gue es
en esencia un Astillero, qué tipos de instala-
ciones tiene, cudl es su fin v e¢dmo se maneja.

Las legislacicnes internas de cada Astillero
varian de acuerdo con el pais en dende se en-
cuentre y sobre todo varian de acuerdo con su
capacidad de operacién,

Esperamos y asi lo creemos, que haya sido
de alguna utilidad el presente articulo, scbre
“Los Astillercs”, no sin antes pensar vy afirmar
como en un principio, que cada uno de los me-
xicanos que entiendan el preblema del mar, gue
cada técnico relacionado con les programas de
Progreso Maritimo, deberd scostener que cual-
quier labor constructiva y de rehabilitacién por-
tuaria que se inicie y se prosiga, no estard debi-
damente respaldada y en consecuencia tamba-
leante, si México, sus hombres de empresa, sus
técnicos y sus gobierncs no se empefcn en la
construccién de una moderna flota mercante, que
a través de los siglos nos han democsirado las
naciones que se preccupan por tenerlo, gue su
bienestar y solidéz econémica se lo deben en
gran parte al movimiento de sus modernas y.ca-
da dia mejores flotas mercantes.

enie

Tel. 46-79-47

Cia. Naviera de Occidente, S. de R. L.

Vapor Nacional “SANTO TOMAS”
120 Toneladas Brutas - Casco de Hierro

FELICITA A LOS SENORES
Almirante MANUEL ZERMENO ARAICO,
Secretario de Marina

Contraalmirante Ing. Naval. OLIVERIO F. OROZCO VELA
Subsecretario de Marina

y Vicealmirante RIGOBERTO OTAL BRISENO
Oficial Mayor de Marina

Por su acertada designacion y les desea el mayor éxito.

México, D. F.
Faustino Cevallos Marcor Administrador General.

—
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ndes Navegantes
de la Pag. 17)
aniero Simén Rodriguez residente en Lisboa
de Abril de 1552, para que dijera a los Re-
de Portugal ™. ..que por descargo de sus
piencics deberdn dar aviso al Emperador o
Reyes de Castilla que no manden mds ar-
35 por la via de la Nueva Espana a descu-
slas Plateares porque tantos cuantos fueren

'se han de perder...”
s pues justo darle a Urdaneta el mérito que
ponde por la reapertura de aquellos
horizontes, por sus notables relaciones y
pproverbial carreta transatlantica.

abiéndo intimado el gravisimo y amable Vi-
n Luis de Velazco con el P. Urdaneta vy
rados sus viejos planes sobre conquistas
iente, escribié a Felipe 1l (de cuya carta
conoce el texto original). El prudente Rey
es en Valladolid, contesta en carta fecha-
4 de septiembre de 1559, autcrizande a
Luis de Velazco la construccién y el avio
s naves para el descubrimiento de las islas
iente hacia las Malucas cuya carta en al-
de sus parrafes dice: “...que procuren
dguna especeria para hacer el ensayo de
ge vuelvan a esa Nueva Espaha para que
enda si es cierta la vuelta. .. Dareis por
ion a la gente que asi envidredes que en
a manera entren en las islas de los Ma-
porque no se confravengan al asiento que
mos tomado con el Serenisimo Rey de Por-
gal...“ Y por la gran experiencia y noticia
s islas habia pedido el Virrey de la Nueva
al Menarca, que al frente de la citada
cion fuera el P. Fray Andrés de Urdane-

elipe I, ya habia escrito al insigne Fraile
cha 24 de septiembre de 1559, carta que
na qurea condecoracién para Urdaneta. De-
el Monarca entre otras cosas, que enterado
entendido que era en la navegacién v de
in gran cosmégrafo, "seria de aran electo
05 fuésedes en los dichos navies. .. Yo vos
¥ encargo, que veis en los diches navios
is lo que por el dicho Visorrey os fuere
nodo, .. El P. Urdaneta luego de consultar
su Superior Provincial, acusé recibo de la

g del Monarca, (mandato) le llamé Fray An-
s de ir o las Islas del Poniente. A la sazén
aba el P. Urdaneta 52 afios, su vida llena
mnumerables fatigas desde temprana edad,
an minado grandemente su salud (come lo
g saber en el texto de su carta), pero su aran
1y respeto a la Corona, hace a este hombre
igable espiritu cumplir con el "mandats”,
indese para los trabajos de tan dificil jor-
Era nada menos que la Nueva Guinea v
emente toda la Nueva Australiar, los reines
Urdoneta deseaba para su Rey, y asi con
ricia y animo contando cen la autoridad
ey, preparaban aquella memorable ex-
. Un monumento resulta el memorial que
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el P. Urdaneta envid al Monarca, sugeria el de-
rrotero e indicaciones en proyectada navega-
cién, y sehalaba como el mejor puerto scbre el
Pacifico, el de Acapulco, . ..parece que tiene
buenas partes para que en él se arme el asti-
llero para hacer navios y para que en él sea la
carga y descarga de ellos...” Hablaba de la
conveniencia del trafico por los caminos de Pue-
bla ¥ Veracruz. Siguieron pues el consejo de
Urdaneta y ¢l tiempo le did la razén pues Aca-
pulco y Puebla, camine de Veracruz fueron lo
vena de tan histérico trafico de los ricos preduc-
tos del Oriente. Respecto a la tripulacién opi-
naba que se obligara a los mancebes vagabun-
dos a que aprendieran oficios, especialmente a
mestizos, mulatos y negros, ccnsejo éste gue se
siguid en parte, pues fué practica seguida por
anos el enviar gente impreparada, pero aparte
de esta que nunca repoertdé nada provechoso, fue-
ron enviando cbreros caplos en estas artes y per-
tenecientes a gremios constituidos ya para estos
dias en la Nueva Espana, como maestros y ofi-
ciales todos 'ellos mexicanos que fueren los fun-
dadores en las Filipinas de tan tGtiles artes.
Convertido nuestro Monje en armador gracias
a su larga experienciq, senald y pidié les ttiles
que debian traerse de la Vieja Espafia, tales
como ‘'cartas de marear”, “agujas v ampolletas”
asi como persona apta en hacer dichas cartas y
que residiese en México, sugiriendo se ceons-
truyeran mdas naves en Acapuleco, para tener a
su regreso embarcaciones en buenas condicio-
nes, asi como la construccién de almacenes vy

el plantio de darboles para obtener buenas ma-

deras de construceién, no olvidando el renglén
alimenticio para el abastecimiento. A continua-
cién de tan necesarias y razonadas demandas
presentd al Monarca el derrotero que habia de
sequirse. Tres eran los itinerarios segiin el tiem-
po de partide; “si los galeones se dan a la vela
entre octubre y noviembre de ese mismo afio
(1561) la navegacién debe hacerse derechamente
a Filipinas, ‘pasando antes por las islas de San
Bartolemé y las de los Ladrones. Sabia Urda-
neta que esta hipdtesis no debia de efectuarse
por lo atrasado de les preparatives. Si la na-
vegacién habia de verificarse entre noeviembre
Yy enero, sg debia tomar la ruta del Sur v ca-
minar hasta el grado 25, debajo de la Egui-
nccial”. Desde alli debian tocar alounas islas
pero principalmente la Nueva Guinea y Urdaneta
pensd y supuso que era realmente lo que iba o
suceder. Si la salida se retrasaba hasta marzo,
tendrian que ir al Japdn y desde ahf ¢ Filipinas,
pues era el punto sefalade por Felipe II. Esto
altimo era nada mencs que la posesidn de ella
en lavor de la Corona de Espana, negocio este
de conclencia y un husso muy duro de pelear
para el P. Urdaneta v el Virrey de Velasco, pues
ya sabemos que el Emperador Carles V, debido
a los guerras de Italia se vié reducido o empencr
al Rey de Portugal todos sus derechos de con-
quista y comercio por la cantidad de 350,000

(Pasa a la P&gina 23)
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Modernizacion del ’
~ ’ ?
Canonero ‘‘Querétaro

Cap. de Navio Ramén Alcala F.

En 1956 y después de haberse efectuado los
estudics necesarios con el fin de reintegrar a la
Armada de México una unidad, que por azares
del destino, o por falta de visién de personas
alejadas de los intereses de la Institucién, estaba
llamada o desaparecer, se iniciaron los trabajos
de rehabilitacién del Canonero "QUERETARO".

Después de un estudio minucioso, de todas
las marcas, se encontrd que los motores “ENTER-
PRISE" fabricados en los Estados Unidoes, cl pa-
recer estaban hechos a propédsito para substituir
el sistema de propulsién (TURBINAS) de la citada
unidad.

No era tarea facil, pero naturalmente, hechas
las consultas previas con los Arquitectos Navales
Consultores "NORGAARD", se llegd a la conclu-
sidon de que era factible lo que se pensaba, es
decir, montar esocs motores en lugar de las cita-
das turbinas en el canonero "QUERETARQO"; tra-
bajo necesarisimo, puesto que dichas turbinas
estaban en condicicnes tales, que no garantiza-
ban ningtn servicio.

La Comisién Nacional de Inversiones, a pro-
puesta del C. Comandante General de la Arma-
da, el Secretario de Marina y la Secretaria de
Hacienda, tomando en consideracién las posi-
bilidades de reintegrar una unidad al servicio,
aprcbaron las cantidades necesarias para la
adguisicion de los motores.

Es innegable que habian de encontrarse pro-
blemas mayores, que a la postre fuercn resueltos
satistacteriamente, tanto por el mando, como por
el personal técnico v prdctico de la Armada de
México en Salina Cruz, Ocx., en donde se efec-
tud la tronsformacién antes mencionada.

E! éxito corond la &rdua labor v el 2 de no-
viembre de 1958, fecha que en la historia de la
Armada de México debe tomarse en considera-
cién, se hizo a la mar el Canonero "QUERETA-
RO", para efectuar sus pruebas de velocidad, de
estabilidad v de todo aguello que era necesario
comprobar ¥ que no resulté ser el fracaso que
abrigaba la mente de muchos descreidos: no
fue asi, hoy, con benepldcito, tenemos la satis-
faccién de decir, tanto a los miembros de la Ar-
mada de México, como al mundo entero, que
siaiie ondecndo en el pico del Cafionero “"QUE-
RETARO" nuestra ensefia Patric;; hecho que viene
a demostrar tanto a propios como a extrafios,
de lo que son capaces el técnico y el obrero
mexicanos,

Esto 1iltimo es muy significativo, pues uno de
los problemas que hubo de resoclverse, fue la
maniobra para montar los motores que pesan
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55 toneladas cada uno. No existiendo una griua
de capacidad adecuadaq, fue necesario desarmar-
los e irlos montando en su sitio, pieza por pieza.
Aquf, precisamente, fue en donde quedd de-
mostrada la capacidad del personal de la Ar-
mada de México; pues una vez terminado el
trabajo y para asegurar que éste habia sido
bien hecho, se llamé a un téenico de la "ENTER-
PRISE", quien checd a satistaccién de él y de la
fadbrica el trabajo que habia desarrollado el
personal de la Armada de México y el del Dique
Seco de Salina Cruz, Oaxaca.

Es por ello, que como se asienta anterior-
mente, debe considerarse de significacién tras-
cendental para la Patria, el grado de prepara-

1

AR L
AN wuERE

Vista de popa del Cafonero “"QUERETARO".
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J_ Cafionero "QUERETARO"” a toda méquina durante
= pruebas de velocidad después de su reconstruccién.

‘ton a que ha llegado nuestro personal, pues el
iiado experto no tuvo necesidad de hacer nin-
una correccién y fue verdaderamente satisfac-
forio el que una vez revisado minucicsamente
b que se habia hecho, expresara que el buque
esiaba en perfectas condiciones, por lo que al
montaje de motores y auxiliares se referia, para
facerse a la mar y trasladarse al lugar a donde
@i lo ordencra el C. Comandante General de
g Armada.

También conviene asentar, que durante el
liempo del montaje de los motores, se cambiaron
en su totalidad; la cubierta alta que estaba en
mndiciones deplorables, quedando en la actua-
d, nueva y de hierro; también los alojamien-
% e Interiores del buque, fueron reparados en
% totalidad, asi como la red eléctrica corenando
d esfuerzo de todo lo anterior, con la instala-
gion del rcxc%crr y reparacién de los instrumentos
g2 navegacién,

- En la transformacién del sistema de propul-
sin, se cumentd la qutonomia del buque, pues
miteriormente, con 230 toneladas de capacidad
fcon un consumo de 35 toneladas por singla-
dura, su cutonomia era de 7 dias, aproximada-
mente; en la actualidad, con la misma capacidad
de carga de combustible tiene un consumo de
glo 11 toneldas, lo que hace aumentar « 25 dias.
groximadamente, la autonomia del buque, ope-
indo los motores a 240 RPM.

- El buque dispone ademds de su equipo com-
%{“o de navegacién, con modernos aparatos
"‘BAYTHEON MANUFACTURING CO., de RADAR
e superficie y eco-sonda para 240’ a 240 brazas.

xs,
Para satisfaccién de propios y exirafios, se
onsigna también que en el Dique Seco de Sa-
lna Cruz, Caxaca, se encuentran ya los motores
‘pora el Canonero "POTOSI”, que en el trans-
curso de 1959 se reintegrard a la H. Armada de
 México.

Se ilustra esta pequefia informacién, con al-
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gunas fotografias tomedas despuds y durante
las pruebas de velocidad a que fue sujetado el
buque, pudiendo decirse, con entera satisfaccidn
que la velocidad desarrollada fue la misma de
19 nudes que el bugue dio en las pruebas de
construccién en el afio de 1985,

Es de desearse que, habiéndese comprobado
la capacidad de nuestres técnicos para realizar

Otra visia del Cahonero “"QUERETARO".

este tipo de trabagjos, se les sigan encomendando
tareas similares en la rehabilitacion de otras uni-
dades que lo requieran pues sblo asi contaremos
cada vez con mds personal mejor capacitado,
que el dia de manana ncs permita construir
hasta los mdés grandes barcos gue reclame la
vigilancia de nuestros litorales, el intercambio
comercial con otras naciones y principalmente
una sana y abundante alimentacién de nuestro
pueblo.

Los Grandes Navegantes

(Viene de la Pagina 19).

ducades que le darfa la Corena Lusitana, por lo
que quedaba obligado a respetar dentro de
cierta demarcacién las posesiones y trdafico co-
mercial de los portugueses. A juicio de Urda-
neta y que hizo suyo el Virrey de Velazco, esas
islas calan dentro de lo que Espana se habia
comprometido a no navegar ni conquistar. Para
esto no se fundd el Fraile en vagas opiniones
sino en mediciones y datos concretos, y con toda
libertad se lo expuso al Rey desde mayo de 1560.
“"Parece, escribia, que podria haber algin incon-
veniente o escriipulo en hacer la navegacién que
V.M. manda hacer... Que vayan derechos en
busca de la isla Filipina, por la misma razdén que
V. M. expresa en el mandato, que es que no
entren (nuestros galeones) en lo de Maluco por-
Jue no parezca que se contraviene al asiento que
V. M. tiene tomado con el Serenisimo Rey de
Portugal”.
(Continuard)
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Pescado Frito, un Buen Negocio

El sabroso olorcillo determinaba a la gente
a acercarse. Habia que hacer cola, con el bi-
llete de a peso extendido y un gesto compun-
gido en el rosiro que moviera a misericordia
al despachador, para que se dignara arrebatar
répidamente el peso, y extender en un papel un
humeante trozo de pescado frito, con su rebana-
da de limén y el abundante rocién de salsa.
Quien atrapaba su trozo se retiraba con la sa-
tisfaccién en la mirada y la boca acuosa, y en
cuanto el montén de gente lo permitia, se de-
voraba con fruicién la fritura que rechinaba
entre los dientes por lo tostado mientras el pi-
cante hacia sorber dire entre los dientes con el
ruido caracteristico de quien estd enchilado.
Respecto al limén, hay quien prefiere chuparlo
al morder el pescado, y otros lo exprimen sobre
la blanca pulpa que aparece al descubrir la
capa de harina dorada que lo protege.

Y asi la venta prosigue, desde las cinco de
la tarde en que se prende el poderoso mechero
de petréleo, bajo el amplio cazo lleno de aceite,
hasta que se terminan las cinco latas alecholeras,
que los freidores llevan diariamente. Log trozos
van partidos y cuidadosamente acomodados en
las latas. Han sido preparados por la manana y
espolvoreados de sal, a modo de que tomen el
sabor en teda la pulpa. Con el reposo de unas
cuantas horas los trozos aparecen morenos y
tierncs. Sin embargo, han estado bajo hielo vy
duran frios las horas que transcurren mientras
llega su turno de freir. Esperan también las la-
tas en que se guarda la preparacién para ca-
pear. Cada pescadero tiene su secreto. Pero en
general esta preparacion se fabrica a base de
haring, leche, polvo de hornear (Royal) y se le
da una consistencia semejante a la pasta de Hot
Cakes. Alguncs la preducen mds espesa, otros
mds ligera. El asunto es darle el punto adecuado
a que forme una capa protectora que en el aceite
a alta temperatura se dore rapidamente, mien-
tras el calor sélo llega al pescado para darle
el exquisito sabor que adquiriric si se le metiera
en una concha y se coloecara en el horno, De
modo que el operario encargado de la fritura,
toma un trozo de pescado, lo introduce en la
pasta, que se adhiere genercsamente vy lo lanza
al caldero. Bueno esto de lanzar, lo compren-
derdn, los que han frito algo, pues el movimiento
es tal que el trozo se mete en el aceite, sin que
salpique y casi hasta quemarse los dedos. Ope-
racién que sin duda requiere experiencia, y que
inicialmente debe producir dolorosas adverten-
cias del aceite a 200 grades de temperatura.
Otro trozo y uno mds, hasta que el caldero bulle
de postas que se doran rdpidamente. El ope-
rario trabaja a velocidad rabiosa. Los ojos de
la multitud siguen sus movimientos, y no le dan
tiempo ni a secarse el sudor que le bafia el

PAGINA 24

rostro. Las raciones se van friendo rdpidamente
vy hay que sacarlas en el punto preciso, ni que-
madas, ni crudas. La mirada experta y el movi-
miento exacto del cucharén perforado, recoge
la posta que ha llegado a su punto y la de-
posita sobre el escurridor situado sobre el caso,
de donde caen gotas de aceite, y de ahi las va
tomando el dependiente para entregarlas con
su limén y picante, a una de las veinte manos
implorantes. .

No se si usted haya participado en estas es-
caramuzas por un pedazo de pescado frito, y
haya visto con desesperacién, que el que llegd
al dGltimo es despachado primero, mientras su
camién, que habia tardado veinte minutos en
llegar, pasa como bélido, y usted no se decide
si correr tras él sin el pescado, o esperar el si-
guiente. Y en tanto reflexicna. .. En los minutos
de espera se han amontonado los billetes sobre
la vitrina. Han salido ires horneadas de a veinte
trozos, asi que es muy posible que los amigos
freidores, se levanten por ncche, sus quinientos
pesillos. La cosa es tentadora. Veamos cémo
funciona:

El pescado que venden frito es de dos clases,
trozos con espina a sesenta centavos. Sin es-
pina a ochenta. Generalmente es sierra, sdbalo
o tolete, es decir pescado cuyo precio cscila se-
gtin la época entre $2.50 y $4.00 kilo. Los trozos
son de aproximadamente 100 gramos, de modo
que cada uno sale a un promedio de treinta
centavos. La preparacién de harina se llevard
a mucho conceder cinco centaves por pieza, y el
aceite, bueno el aceite se consume segin su tem-
peratura, entre mds caliente, menos es absor-
bido por la haring; pero nuevamente a mucho
estirar no llega a diez centavos, el consumido
por trozo. Y ponga usted cinco centavos mds
para pago de local, empleados, gas y otras mi-
nucias. En total saca de costo un buen pedazo
de pescado frito de cien gramos, cincuenta cen-
tavos y deja de rendimiento de diez a treinta
centavos, o sea de uno a tres pesos por kilo,
De modo que por cien kilos... usted entiende,

Naturalmente que no todos los freidores tie-
nen éxito. Se requiere el "dngel” del sabor, de
la lecalidad y del paso obligado de la gente.
Pero esto no es dificil de conseguir, as{ que si

anda a caza de un buen negocio, le sugerimos
PESCADO FRITO.

Procure Ud: que los
Articulos que envie por

Correo vayan perfectamente
bien empacados
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E| Cazador de Gaviotas

(Viens de la Pég. 6)
Rosa se deslizaba sentada, con cuidado, bien
ggarrada con pies Y mManos.

~ Mas allé de la ensenada donde el guarda-
fro tenia sus trampts de langosta, vieron las
‘saviotas. Una encrme mancha blanca, inquieta,
‘mévil, escandalosa. Habia miles y miles. Unas
‘& posaban y otras levantoban el vuelo. El
grznido de tontos animales se ofa a distancia
‘omo un ruido sordo, imponente, amenazador.
los nifios se fueron acercando.

" —No hagas ruido... o volardn todas.

Rosa asustada caminaba a rastras de Jua-
nifo. Ya bastante cerca se detuvieron tras de
‘undt roca.

—Las pequenias de borde negro en las adlas,
son gaviotas de la isla. Las grandes, de cabe-
70 gris, dicen que vienen del Canadd. Aquellos
mimales parduscos de pico como cuchara son
pelicancs. Mira esos pdjaros espigados. .. son
s rabihorcados. Y estos negros de cuello lar-
g0 son patos.

La nina conteniendo la respiracién observaba
con los ojos bien abiertos la enorme profusién
de animales. Habla tantos que estaba asusta-
da, lo que demostraba apretando fuertemente
la mano de Juanito.

—Vémonos —dijo angustiada—. Si nos des-
gibren nos matardn a picotazos.

Juanito sonrié.

—No tengas miedo. Son tan cobardes como
ti. Cogeremos una para comerla.

El muchacho preparé una piedra en cada
mano. De pronto dio un salto y se lanzd con-
o los animales a teda velocidad. Entre las
aves se armd una tremenda algarabia. El cielo
82 obscurecié con el vuelo de los miles de alas,
'y el graznido se hizo ensordecedor. El mucha-
oo o teda carrera habia logrado llegar al bor-
'de de la mancha de animales v con todas sus
fuerzas habia lanzado una piedra. Dio a una
‘gaviota en un ala y el ave corria por la arena
arastrando el ala, chillando lastimeramente.
Tirb otra piedra y le atiné en la cabeza. El ani-
mal cayé sacudiéndose convulsivamente. Lo
‘agarrd por las patas y volvié a la roca donde
'l esperaba Rosa.

—Mira. .. es bien grande.

La nifia la tomé por las patas.

—Pobrecita. .. le quebraste las alas. .. ¢Por
‘qué la mataste?

—Tonta. .. para comerla.

Media hora después, alejado el peligro los
mimales volviercn. La playa se cubrié poco
'pxeo de blancas aves. Los muchachos se entre-
tuvieron observéndolas. Hasta que ya con el sol
bien alto, sintieron el deseo del regreso.

—Mataré ‘otra para ti.

\_Nuevamente el pilluelo se lanzé contra los
mimales. La escena se repitié. Era maravilloso
observar el vuelo de miles de aves aterrorizadas
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ante un pequefio demonio que las perseguia. Su
punteria era diabdlica y regresé con otro animal.
—Ten. Esta es tuya.
—No la quiero.
—De todos modos... Cdérgala.

Los nifios regresaron con senddas aves, cuyas
alas rigidas peinaban la arena.

—Ahi hay ramas secas —dijo Juamito, seha-
lando un paraje scbre las rocas—. Tréelas.

Mientras la nifa bajaba el ramaje, Juanito
con la faca abrid el pecho de las gaviotas y se-
pard la pechuga. Tiré los cuerpos al mar y la-
vé los trozos de carne parduzea en el olegje, esto
les daria el necesario condimento.

Prendieron una alegre fogata, donde asaron
atravesadas en una vara las pechugas.

—Qué feo huele.

—Es el marisco.

Una vez bien asadas las comieron con el ape-
tito que les habfa despertado la aventura y la
manana de sol y carreras. Era una carne co-
rreosa, saturada de marisco. De sabor acre y
fuerte. Juanito la devoré con fruicién. A Rosa
cada bocado se le atragentaba, hasta que ter-
miné vor devolver el estémago.

—Remilgesa —le grité Juanito enojado, mien-
tras le mantenia la cabeza en alto para que se
le pasara el vémito. Después partié la otra na-
ranja y se la dio a chupar.

—Te dije que no era asunto de viejas.

Los nifios cansados, tomados de la mano ini-
ciaron el regreso. Sus sombras entrelazadas se
aplastaban contra la arena. Al dejarla en casa
Rosa suplicé:

—Si el domingo pasas por mf. . .
comer la gaviota.
Pero ya Juanito habia salido corriendo. Sus

extranas ocupaciones lo reclamaban con ur-
gencid.

te prometo

==
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Un Ateo Sonador
Por Gustavo RUEDA MEDINA

Conoci a aquel hombre poer “casus belli”. En
tiempos de paz nuestras vidas no hubieran te-
nido punto ni razén de convergencia.

Entre un contader de casa ceonsignataria y un
marino militar, parece normal el cruce ocasional
en un muelle o en lcs aledafcs de la aduana.
Nada mds. Se antoja que sus ocupaciones no tie-
nen por qué favorecer relaciones mdés intimas.

Pero vino la guerra ¥ con ella una serie de
complicaciones; entre otras la necesidad de crear
una "Oficina de oficiales de ruta”, cue se en-
cargaria de dar a conocer a cada bugue, antes
de hacerse a la mar, su clave particular, sus se-
nales de identificacién, los puntcs de “rendez-
vouz' y demds datos que necesitaria para ser
previscramente escoltado y protegido por las
fuerzas navales durante su vigie.

Se instald este despacho en un edificio cuyo
patio estaba limitado por cficinas de agentes
duanales, armaderes y comisionisics. Esta cir-
cunstancia establecid la vecindad entre el cficial
de nita y nuestro personae.

El dia en que se incugurd la oficing, tuve
necesidad de acudir « ella en demanda de ins-
tructivos para mi barco, Charlaba a
te con el oficial de ruta cuando se enmarcd en
la puerta un tipo pintoresco hasta la extrava-
gancia. Con las manos profundamente hundidas
en los bolsillcs, ensanchaba sus pantalones co-

imadamen-

mo los payasos. Era chaparrito, pero intentaba
crecer a fuerza de estirarse y encogerse hacien-
do muelle de rodillas y talones. Sus ojos claros
e inquietcs saltaban de cosa en cosa y de gen-
te en geunte con extraordinaria vivacidad, bajo
mechones de cabellos que le adornaban la tes-
ta como fleces. .. Sin dejar de sonreir, con una
sonrisita tristona ¥ no del todo limpia de agre-
sividad, murmurd con voz opaca, pero sudve
y casi amistosa: —Déspotas de la Armada ha-
bemus. ..

—Oiga, amigo! —Exclamé el de Ruta, que no
era ningin pastueno, poniéndose de pie.

—Déspotas. .. Déspotas —seguia susurrando
con dulzura el recién llegado, aunque su sonri-
sa vy la mano extendida para saludar estaban
proclamando lo pacifico de sus intencicnes.

Le estrechamos aquella extremidad sin mu-
cho entusiasmo, y mientras hablaba con el jefe,
me entretuve en estudiar detenidamente a aquel
tipozo que tenia una pinta inconfundible de
"existencialiste’, Arrugas de todas clases le
surcaban la cara hacia todes los rumbos; una
increible cantidad de tics nerviosecs le producian
temblores cque alectaban pequenas dreas de pe-
llejo ¥y que se desplazaban con rapidez a diversas
zonas del rostro. Cuando esperaba una respues-
ta sus ojillos se tornaban casi estrabicos, ad-
quiriendo una molesta fijeza. En fin, para com-
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pletar el desastre tenia en la sien una mancha
‘azulenca, que se adivinaba subcuténea como los
{otugjes.

Se presenté como Ambrosio de la Cortina.
Nos informé que su oficina era vecina de la nues-
fra; que odiaba a los curas porque habian pre-
tendido acomplejarlo en una escuela de jesuitas,
de la que por fin se fugd. Agregé que no pudo
ser marino, a causa de su daltonismo, y que a
It postre se felicitaba de ello, porque le evité
¢l trato con esos déspotas que, sin que él se ex-
plicara por qué, también habian intentado acom-
plejarlo. Ustedes —rematé— un poco menos,
pero también. .. también son déspotias.

—Me voy —anuncié— porque tengo citados
en la oficina a dos fandticos que ya deben es-
{or chf. —Se despidié con amplio saludo de ti-
firitero, dejédndonos entretenidos en sabrosos co-
mentarios.

No podia yo saber aln, cque tuve la discu-
tible fortuna de caerle bien a don Ambrosio,
guien habla decidido ya concederme su amistad.
Esta decisién me hizo blanco de una tenaz, y
yo creo que también afectucsa persecucién.
Como si alguien le avisara mi presencia en la
oficina de ruta, me esperaba invariablemente
a la salida: —Saludo al gran déspota de la Ar-
maoda —me espetaba sonriendo con todas sus
arrugas y sus temblores— |Le invito una cerve-
z...! A menos que tenga compromiso con al-
gunos fandticos. ..

En el bar al que entramos, brillaba sobre el
espejo de la barra, una fila de focos de diversos
colores, Me asaltd irresistible y malsana lo cu-
riosidad de saber cémo vela los colores don Am-
brosio.

—iDe qué color es el sequndo foco de la iz-
quierda? —Le pregunté, senaléndole uno ama-
rillo rabicso. . .

—Ah! El segundo es café. Del color del tra-
je de usted.

—iAh, caray! —murmuré sobresaltado ante la
idea de que, para aquel tipo, era yo casi un cao-
nario.

Gracias a la clave de focos de colores, esta-
bleci que para don Ambrosio, el mundo debia
ser un planeta irritante con pasto anaraniado
y cielo color violeta, aparte de otras fantasfas
cromdticas que de milagro no lo habian dejado
rematadamente loco.

Las campanadas lejanas llamando o los ser-
vicios eclesidsticos lo ponian al borde de la des-
esperacién. El hombre se estremecia de horror,
gesticulaba y se tapaba las orejas con las ma-
nos, como si ahi precisamente le estuvieran re-
picando los badajos.

Ante mi gesto de asombro, se sentia obli-
gado a explicarme: —Odio todas las mocherias
en todas sus manifestaciones, incluso en las de
ondas sonoras. . .

—|Ah, caray!

Un dia, con toda delicadeza le di o entender
que en su pleito con Dios, el Supremo Hacedor
le habfa ganado la ventaja, porque pudiendo
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haberlo hecho a semejomza suya, lo hizo cha-
parro, loco y cegatén. .. >

Las mejillas se le colorearon cuando me pre-
gunté si estaba yo bromeando. Me apresuré a
asegurarle que si muy seriamente, y nuestras
diplomdticas posturas evitaron la ruptura de re-
laciones que mi groseria habia hecho inminente.

A veces me sorprendia una palmada en el
hombro. Al volver la cabeza me topaba con la
sonrisa diabdlica de den Ambrosio: Vamos a ver
si hoy tenemos oportunidad. . .

—:De qué?—

—De que me presente usted con Dios. ¢No
que es su cuate?

En alguna ocasién sus fobias no me encon-
traron de humor adecuado, y le expuse seria-
mente: —Usted no sabe qué religién profeso,
ni siquiera me ha preguntado si practico alguna
...Para disipar sus dudas quiero manifestar-
le que el sentimiento religioso de cada persona
es algo intimo y respetable. Yo respeto por igual
a un cristiono, que a un mehometano o un bu-
dista. . .

—i(Ahl—me replicé con presteza—A los bu-
distas yo también: los que me revientan son los
Curas— Y se solté desnotricando contra elles
por un buen cuarto de hora. ..

Algunos dias después, caminando hacia la
oficina de Ruta, nasé frente a la de Don Am-
brosio. Me extrand cue desde atrds de su es-
criterio pareciera mirarme sin verme v no hicie-
ra un ademdn de saludo, como era su costum-
bre.

Intrigado, avancé hacia él, v va mds cercq,
me vercaté de que estaba completomente abs-
trafdo, comiéndose lentamente un ldpiz, que ya
llevaba rofde casi hasta la mitad. Su aspecto
era lamentable: la piel mostraba palidez coda-
vérica: los oios divagantes y ondcos se hundian
entre abultadrs plieques da pelleio fofo y amo-
ratado: las orejas parecian colgantes y trans-
parentes. . .

—iOué le pasa?— Pregunté alarmado —¢Es-
t& usted enfermo?—

—Enfermo precisamente, n6— Explicé débil-
mente —Me miré con infinita tristeza v continué—
Pero fué un espantoso derrame de bilis. 1Y luego
la mala noche! Porque ya después de la pesa-
dilla no pude dormir ni un minuto.

—:Cudl pesadilla? (Expliquese! ¢Que soné?

Un intenso fulgor encendié los cjos de Don
Ambrosio. Como si mis palabras barrieran de
un golpe sus pesadumbres, se puso en pie de
un salto, con toda la carne temblorosa; sacudida,
como si se la estuviera flagelando una sucesién
ininterrumpida de reldmpagos... Levanté los
brazos con tal violencia, que sus articulaciones
cruiieron sordamente, vy mirédndome con feroci-
dad bramé: —¢Qué soné?— Hablaba caudalo-
samente, con palabras que atropellaba el furor:
—Sonié que la vieja. . . la vieja esa de la Central
de teléfonos me hablaba para avisarme que ya

(Pasa a la Pag. 39)
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Conservacién del Pescado por los métodos de ahumado y secado

Traductor: Capitdn de Navio Guillermo Herndndez S.

Dettos de los senores:

C. L. Anderson
v R. K. Pedersen

Ambos Técnicos en Pesquerias del Estado de Washington, U. S. A,

DESTRUCCIONES DE LAS BACTERIAS Y
ENZIMAS

Siendo la descomposicién o desorganizacién
de la carne de pescado fresco, originada princi-
palmente por la accién de las bacterias y en-
zimas, la consideracién fundamental en todos los
métodos aplicables al "Curade de pescados”,
consiste en la destruccion de ambas causas com-
pletamente, o cuando menos en la reduccién del
crecimiento del nimero de bacterias y la accién
cutclitica de las enzimas a tal grado, cue la
descomposicién progrese tan lentamente, que
permita el que el producto preparado, pueda ser
distribuidos en el mercado durante un periedo ra-
zonable de tiempo para su consumo y utiliza-
cién. Esto puede conseguirse siguiendo diversos
métodos, a saber:

Representaciones
Aduanales de

Mexico, S. 4.

Av. Judrez 42.—11° piso
Teléfonos 18-24-68 y 21-61-09
México 1, D. F.

Felicitan respetuosamente por
su designacion como

Secretario de Marina,
al sefor Almirante

Manuel Zermefio Araico

-
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BAJAS TEMPERATURAS.—Temperaturas en-
tre los 21 y 38 grados C. (de 70 a 100 grados F.),
parecen ser las mds perjudiciales, porque pro-
ducen la multiplicacién y aceleracién de la co-
mun descomposicién preducida por las bacterias
Al decrecer la temperatura progresivamente por
abajo de los 21 grados C. (70 grados F.) la des-
composicién criginada por las bacterias se vé&
retardando gradualmente hasta alcanzar las tem-
peraturas por abajo de la congelacién, en que
ésta descomposicién cesc. completamente para
todo propdsito’ préctico.

El deterioro producido por las enzimas se re-
tarda o moderadas temperaturas de almacena-
je, haciéndese despreciable cuando éstas sean
de: 8 grades C. (40 grados F.).

Por elle, éste es el principio bdsico, en la con-
servacién de pescado que se logra, poniéndolo
en hielo o congeldndolo, para mantenerlo en bue-
nas condiciones hasta el momento de inciar el

“proceso de preparacién. Para ésta se recomien-

dan los siguientes métodos:

ALTAS TEMPERATURAS

SALADO LIGERO

CON ESPECIAS

EN SALMUERA (PICKLED) O VINAGRE
AHUMADO.,

EXTRACCION DE HUMEDAD.—Antes de se-
guir debemos exponer que el principio funda-
mental de la conservacién de la mayor parte
de los preductos "CURADOS"” de pesca, depen-
de del hecho de que la humedad contenida en
el producto es altamente perjudicial, porque ayu-
da ambos tipos de descomposicién va menciona-
dos PUTREFACCION Y AUTOQLISIS. Como la
humedad contenida en la carne de pescado, se
extraé gradualmente, la descomposicién que ori-
ginan las bacterias o las enzimas, se retarda
gradualmente y si la deshidratacién se lleva a
cabo casi completa, ambas causas de descom-
posicién se podran contener.

Sélo en unecs cuantos productos se alcanza el
estado de completa deshidratacién y en la ma-
yoria de los procesos de "CURADO" de produc-
tos de pesca, la descomposicién o decaimiento
de las proteinas es sbélo detenida o retardada
en mayor o menor grado, dependiendo del gra-
do de deshidratacion; por consiguiente, las cua-
lidades que conserve el producto, variardn gra-
dualmente. Productos ligeramente ahumados
—Filetes ahumados— se danhan tan répidamente
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tomo el pescado fresco, mientras que el pescado
“BIEN" seco se podrd conservar por varios anos.
Como y& se menciond antes, la conservacion del
producto tiene que ser en cdmaras frigorificas,
gsto es esencial. Es un hecho que sin refrigera-
cibn la venta de diversos productos curados, ten-
dré que limitarse a un consumo lecal.

METODOS PARA REMOVER LA HUMEDAD.—
Muy a pesar de que en la preparacién y alma-
cenamiento de muchas variedades de productos
de pesca preparados —CURADOS— se pueden
utilizar los cinco principios bésicos, el mdés im-
portante en el proceso moderno es el REMOVER
LA HUMEDAD, que se encuentra en la carne
de todo pescado y que constituye un 60% o mds
de su peso total.

El remover la humedad o extraer el agua que
contiene, puede ejecutarse siguiendo uno o va-
rics de los procedimientos que se describen a
,continuacion:

1—Por exposicién a corrientes del aire.—Puede
ejecutarse a la intemperie, utilizando las co-
rrientes naturales de aire (vientos reinantes).

2—En hornos, creando corrientes de aire calien-
te al quemar madera u otros productos para
crear calor.

3--En secadores especialmente diseniados, en los
que las corrientes de aire las producen me-
dics artificiales—Una aplicacién tipica de

e

éste sistema, es el empleado en la prepara-
cién de productos de pesca "DESHIDRATA-
DOS".

OSMOSIS.—Es el término comnmente apli-

cado al fendémeno natural que ocurre en toda

vida animal o vegetal, en el que los NUTRIEN-
TES en solucién, pueden pasar a través de las
células de las membranas, al cuerpo y, al mismo
tiempo, algunas otras substancias pasan al ex-
terior. Diferentes tipocs de membranas presentan
diversos grados de selectividad para las subs-
tancias que pueden difundir. Este proceso de
OSMOSIS ccurre cuando se coloca al pescado
en una fuerte solucién de sal; la selectividad, de
la piel y células membrancsas de la carne es
tal, que mientras el agua pasa al exterier, algu-
na cantidad de sal pasa al interior, mientras que
précticamente todas las substancias alimenticias
esenciales se retienen en las células. Este prin-
cipio de OSMOSIS, se presenta en todos los ca-
sos de salazén comin y asi mismo, es el primer
paso en todos los procescs de chumado (Bano
en salmuerd).

USO Y EMPLEO DE PRESION.—En algunos
procescs de "CURADQ", el agua contenida se ex-
traé mecdnicamente por presién scbre el pro-
ducto de pesca. El simple hecho de acomoedar
en cajas superpuestas el pescado ya curade, en
pilas o amontonamientos de forma mdés o menocs

fabrica de Calzado RAMIRO MARQUEZ S. A.

SALAZAR No. 12

Tel. 26-47

TOLUCA, MEX.

Felicita respetuosamente por su designacion,

al Sr. Almirante

Manuel Zermefio Araico

Deseandole efectivas realizaciones al frente de la

SECRETARIA DE MARINA

Proveedores de la Secretaria de Marina
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-regular, con el empleo o né, de pesos adiciona-
les. Este es un método comin para prepdrar
bacalao salado seco, En la preparacién de sar-
dinas prensadas, (Salachini) la humedad se ex-
traé, por medio de prensas (Mdquinas) de varios
tipos y disenos.

APLICACION DE CALOR.—Ordinariamente,
el calor se aplica para detener o cuando menos
retardar la descompesicién originada por las bac-
terics o las enzimas; sin embargo, en el coci-
miento del pescado, ast como en el chumado
caliente, una parte del agua se elimina lo que
en si, es una ayuda para la preservaciéon. En
la preparacién de ciertas clases de pescados se-
cos, es una préctica comin el darles un coci-
miento al vapor o por hervido en aguaq, lo que
origina la extraccién de ciertas cantidades de
su contenido de agua, antes de que el proceso
de “"SECADQ" se inicie.

ABSORCION, UTILIZANDO PALLETES.—Esta
interesante aplicacién se utilizé hace algunos
ancs en el "CURADO" de bacalao seco, pero
hasta donde se tienen noticias ya no se utiliza
comercialmente en la actualidad.

En la preparacién de la mayor parte de los
pescados secos, la extraccién de humedad se
efectia utilizando un solo método y es éste.
POR LA EXPOSICION A CORRIENTES DE AIRE.
Ast como en el proceso de salado de muchos
productos marinos, todo el éxito depende del
principio de la OSMOSIS con la sal que se uti-
liza; sin embargo, en algunos casos de '"'CU-
RADO”, se emplean uno o dos métodos en la
extraccién de humedad.

Por Ejemplo:

En varios procesos de ahumado se hace uso
de:

a.—OSMOSIS
b —PRESION
¢—CORRIENTES DE AIRE CALIENTE

ALTAS TEMPERATURAS.—La aplicacién de
altas temperaturas, detiene también ambos pro-
cesos de descomposicién, causados por microor-
ganismes y la autélisis criginada por las enzi-
mas. Cuando se utiliza una temperatura adecua-
da ast como un tiempo de tratamiento indicado
o experimentado, ambos procesos de descom-
posicién pueden ser completamente controlados.
El empacado en latas, de productos de pesca,
es bien conocido y constituye el ejemplo clési-
co de éste principio.

En el chumado caliente de ciertas clases de
pescados, se emplean suficientemente altas tem-
peraturas, de manera que las enzimas queden
completamente inactivas y las bacterias en su
mayor parte destruidas.

ANTISEPTICOS.—La accidén de los microoraa-
nismos vy enzima, puede reducirse con el empleo
y uso de ciertns anticénticos. siendn ~l mrineis
pal y més cominmente utilizado el ACIDO ACE-
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TICO que se encuentra en todos los vinagres.
Para lograr una completa detencién de la des-
composicién, tendrd que utilizarse tal cantidad
de concentracién de vinagre salado.—Especial-
mente caquellos llamados “grasos” o 'aceito-
sos’'— es de mayor importancia que se conser-
ven cubiertas o mejor dicho, sumergidas en la
salmuera para evitar el que queden expuestas al
contacto del aire y prevenir asi el que se inicie
la oxidacién del aceite y subsecuentemente ayu-
de a la descomposicién.

El pescado secado artificialmente, también
presenta buenas condiciones para su conserva-
cién, cuando se almacena con ausencia de ai-
re, en LATAS o en recipientes sellados al aire.

AHUMADO DE PESCADO
INTRODUCCION.

Muy a pesar de que el origen del chumado
de pescado se pierde en la antigiiedad, hombres
aborigenes deben haber desarrollado éste mé-
todo para la conservacién del pescado captura-
do, casi inmediatamente después de que descu-
brieron el empleo del fuego. Indudablemente,
uno de los primeros alimentos que nuestros pri-
mitivos ancestros aprendieron a preparar en un
tuego (Hoguera) abierto, alimentado con made-
ra, fué una clase de pescado, que pudo captu-
rar utilizando las manes simplemente. La Ex-
periencia pronto le ensend que el preparar una
cosa similar a la barbacoa, no sélo le permitia
conservar el alimento per un periodo mayor de
tiempo, sino que ademds, le agregaba un "gus-
to mejor”.

Conforme fué pasando el tiempo, se puso de
manifiesto que segin fuera la clase de madera
que se utilizara en la togata, asi variaba el "gus-
to” y pronto fué descubierta cual madera pro-
ducia el sabor mds agradable.

Diversas mejoras se fueron sucediendo con
el tiempo, tales como: periodo de tiempo ade-
cuado a la barbacoa y temperaturas mdés con-
venientes asi como la colocacién del producto y
la distancia adecuada con relacién a la fogata.
Una vez que el hombre se familiarizé con el em-
plec v uso de la sal, descubrié que un salado
preliminar o el colocar el producto de la pesca
en un baho de salmuera, mejoraba ain mds
tanto el “"gusto” como las condiciones de conser-
vacién de la pesca, colocada en las proximida-
des de la fogata u hogar.

Si pudiéramos disponer de algunos datos es-
tadisticos a partir del crudo principio; se podria
con realidad formular una descripcién porme-
norizada hasta llegar a los métodos actuales de
chumado caliente o barbacoa como se le llama
algunas veces y en algunos lugares.

Llama realmente la atenciédn, el que hasta los
Gltimos ahos y con el desarrollo alcanzado en
el moderno y controlado método que se aplica
en las plantas de achumado, que nada realmente
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notable se haya logrado mejorando los métodos
primitives.

Es ademds un hecho, que aiin en paises tan
industrializados como los E. E. U. U. del Norte,
los productos del mar “"ahumados’”, son atin pre-
parados siguiendo métodos que pudiéramos lla-
mar empiricos y excepto por la adicién de techo
y paredes que cubren las fogatas y los peces
sujetos al prcceso, éstos nuevos métodos no

muestran una gran evolucién con relacién a los

seguidos por el hombre aborigen.

Mds o menocs en la época en que el hombre
aprendia como preparar sus capturas de pesca-
do, ayudado por el fuego, o quizd antes; ya sa-
bia cémo conservar la pesca secéndola por sim-
ple exposicién a las corrientes de aire a la in-
temperie y cdmo contemporaneo actual, pronto
descubrié la formacién de capas de lama u hon-
gos en la superficie de sus productos expuestos
a la intemperie y, si los vientos reinantes cam-
biaban de direccién o cesaban antes de que su
pescado pudiera estar seco y haber desarrollado
una capa exterior dura y resistente, LAS MOS-
CAS SIEMPRE PRESENTES, estaban listas para
danar su alimento y pcsiblemente por simple
coincidencia descubrié que el ahumado produ-
cido per la fogata colocada por debajo del col-
gadero de pescado, no solo eliminaba la accién
de las moscas sino que le producia un sabor de
"ahumado” a sus pescados.

Como en algunas clases de pescado se pre-
feria el sabor de ahumado, puede decirse que
se generalizd el sistema, utilizando fogata a fue-
go lento, constituyéndcse en costumbres su uti-
lizacién para preparar pescado seco. El empleo
de maderas adecuadas y la regulacién de la tem-
peratura y de la densidad de los hornos, junto
con el salado previo o bafio en salmuera, com-

pletd el proceso que actualmente llamamos AHU-
MADQO EN FRIO.

En el AHUMADO CALIENTE, la tnica cosa
apreciable que el hombre moderno ha logrado
sobre los métodos primitives de ahumado al aire
libre, consiste en adicién de techo y murocs ro-
deando los fuegos y los productos a preparar.

Ya se ponen en prdctica procesos controlados

basados en principios cientificos para el chuma-
do del pescado.

En los E. E. U. U. de América la produccién
siguiendo estos métodos de conservacién, nunca
ha alcanzado los valores que se obtienen con
otres métodos, ni su calidad, tales como: Salado,
enlatado y congelado.

Datos de 1945 tomados de estadisticas de Nor-
teamérica, indican una produccién total de pes-
cado ahumado de cerca de 30 millones de libras
(Estados Unidos y Alaska) valuados en poco mdés
de 8 millones de délares. (U.S. Frish and Wildlife
Service Comercial Pisheries Statistics 434-1945)
PRINCIPIOS EN QUE SE BASA EL “CURADO"
POR AHUMADO.—La preduccién de lo que se
llama "Productos de pesca ahumadoes”, incluyen
en la actualidad mds que la simple aplicacién
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del humo y en general se complementa el pro-
ceso ligando necesariamente cuatro procedimien-
tos, a saber:

ca.—Salado

b.—Secado
¢.—Tratamiento de calor
d.—Ahumado

(SHEWAN - 1945)

La calidad del producto final depende del
cuidado y control que se tenga en cada uno de
los procedimientos a que se somete el producto.
Dependerd también ésta calidad final, de las es-
pecies de pescado que se traten en el chumado
y de la frescura de la materia prima, que es el
pescado en si.

SALADO.—FI salado del producto antes de
ahumado, se lleva a cabo generalmente, metien-
do el pescado en un bano de salmuera durante
un periodo de tiempo definido. La Cencentra-
cién de la salmuera empleada, puede variar con
el "tipo de curado™ y asi mismo puede variar con
las diversas especies de pescado y el tiempo que
se tome para el bafio en salmuera, de acuerdo
con el proceso que se-siga y que se tenga experi-
mentado.

El salado en salmuera, ayuda en diversas for-
mas, siendo la primera y mds importante, la ten-
dencia a garantizar la conservacién del producto
de pesca por la extraccién de humedad y por
su accién en la desnaturalizacién de las protei-
nas. En algunas concentraciones de salmuera,
la sal tiende a parar y controlar el crecimiento
de las bacterias y por ello en algunas ocasiones
el pescado se sala antes de ahumarlo, manteniéen-
dolo enesa condicién (salado) hasta que se ini-
cie el proceso de ahumado. La sal, también im-
parte sabor al producto.

En dlguncs "Curades’ como el de arenques
y el "medio curado” de salmén, el pescado se
mantiene en la salmuera con una concentracién
definida y a una temperatura conveniente de
manera que el “tipo de curado” que se persigue
y el sabor que se pretenda, pueda obtenerse.
La duracién del proceso en la salmuera y la con-
centracién y pureza de la sal, son muy importan-
tes factores en el tratamiento del producto y por
consiguiente, dichos factores deberén cuidarse
y controlarse meticulosamente.

El pescado, para ser tratado, puede someter-
se a la salmuerqa, poco o mucho tiempo, depen-
diendo éste del tipo o la especie a tratar. El
pescado ligeramente salado, deberd sujetarse al
chumado inmediatamente, ya que un salado li-
gero solo persigue el MEJOR SABOR y afirmar
la carne.

Este proceso preliminar de afirmar la carne,
ayuda a la formacién de la “costra’” que se pro-
ducird firme durante el chumado.

El producto "bien salado” (Salmueras muy
densas) se aplica a “curados’ especiales como
por ejemplo: En el tratamiento del Salmén y
para la conservacién del producto hasta que pue-
da iniciarse el chumado.
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En éste tipo de “curado”, la concentracién
de sal del pescado, alcanza de un 8% a un 10%,
sin embargo, la concentracién de sal en si, no
es suficiente para garantizar la conservacién del
producto indefinidamente vy el pescado deber&
conservarse a baja temperatura, de 0° a 1° C.
(32° a 34° F.). La mayeoer parte de la sal utilizada
deberd extraerse utilizando agua corriente v la
eficacia de éste lavado dependerd del volumen
de agua que se emplee en el bano, de su tem-
peratura y del tiempo utilizado. El control de estos
factores, es también importante.

SECADO.—Después de un salado adecuado
(y baho de agua corriente, si es necesario), el
pescado se sujeta al proceso de secado, siendo
esto necesario para extraer la humedad, que tam-
bién avyuda en la conservacién del producio vy
a la formacién de “'pelicula’.

Bajo iguales o similares condiciones de tiem-
pe, temperatura, corriente de aire y humedad
ambiente, entre mdés humedad se extraiga, ma-
yores serdn las cualidades de conservacién que
se logren.

El contenido de humedad de la mayor parte
de les preductos ahumados, varia entre el 60 y
el 75%, muy por arriba del punto critico nece-
sario para permitir el desarrollo de microcrga-
nismos.

La accién benéfica del secado se concreta o
la superficie del producto y normalmente se efec-
tha en la cdmara de ahumado vy la conserva-
cién de la humedad adecuada es muy impor-
tante. Se ha podido comprobar que en un am-
biente de humedad relativa de 75% o por arriba
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de ésta, muy poco serd el efecto de secado que
pueda lograrse. -

El secado, es realmente la causa fundamen-
tal en la formacién de la "pelicula’ exterior que
a su vez produce una adecuada presentacién del
producto a la vista y que permite la absorcién
del delicado sabor del ahumado. La formacién
de ésta peliculg, también es importante para ofre-
cer un producto chumado de buena calidad.

TRATAMIENTO CALIENTE.—EIl pescado pue-
de ser chumado en atmésfera fria o caliente, de-
pendiendo ello del tipo de producto que se pre-
tenda. El chumado en frio que generalmente se
conoce en el mercado como 'chumado” simple-
mente, se ejecuta y prepara en una atmésfera
con temperaturas de 294 grados C. a 32.2 Gra-
dos C. (85° ¢ 90°F.) y en éste caso no se puede
aceptar ningan electo preservativo al tratamiento
por temperaturas.

La cantidad de grasas contenidas por el pro-
ducto v el método seguido en el “curado” preli-
minar, afectan a la temperatura que pueda tole-
rarse sin llegar al cocimiento. Un pescado gra-
soso con un curado como el que se aplica al
Salmén, puede tolerar temperaturas locales de
26 a 29° C. (80° « 85°F.), mientras que un pro-
ducto sometido al bafio en salmuera puede tra-
bajarse bien hasta con temperaturas ambientes
de 32 grados C. (90°F.) Este producto corre
grendes riesgos de descomposicién y debe guar-
darse en cdmaras fligorificas a temperatura de
O° C. (32°F.) tedo el tiempo mientras no se esté
laborando en él.

Con el chumado caliente, se obtienen pro-
ductos bien conocidos como el “KIPPERED” o
barbacoa. El pescado preparado asf, esté real-
mente cocido o en barbacoq, a temperaturas de
507 a 822 C. (120° a 180° F.) v en alaunos cascs
no se incia el chumado sino después de alcanzar
temperaturas mayores que las indicadas.

El calor destruye las enzimas y produce cam-
bios autoliticos y ast mismo coaqula las protet-
nas en todo el producto. Los hongos vy lamas se
destruyen y la mayor parte de las bacterias se
mueren: ademds la reduccién del porcentaie de
humedad contenida, se obtiene con éste trata-
miento de temperatura, ya que entre mds alta
s2a ésta sobre la atmésfera, mayor serd el grado
de difusién de humedad del interior al exterior
del pescado, es decir a su superficie y de ésta
escavard a la atmésfera. :

El pescado tratado a la “barbacoa’” pasa por
un cocimiento y ahumado, y no requiere ninguna
ctrat preparacién antes de comerse (Solo ensa-
ladar v un buen vino y pan para acompafarla).

AHUMADO.—FE!] propésito fundamental del
chumado es el de dar al pescado el dessado
SABOR Y COLOR. Muy poca proteccién ofrece
éste procedimiento para la conservacién del pro-
ducte, sin embargo algunos anticxidantes se
agregon o la grasa, pero al mismo tiemno, va
que el procedimiento requiere EI, SALAR, ello
tiende a incrementar la susceptibilidad a la oxi-
dacién y los efectos benéficos de los depbsitos
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antioxidemtes, son disminuidos. La accién de
conservacién que se logra con los depésitos an-
tioxidables que produce el chumado es muy li-
gera (fenoles, aldehidas y posiblemente los éci-
dos de la grasa en las concentraciones deposita-
das en el pescado, pueden servir como antisép-
ticas). Esta accién no es efectiva contra las bac-
terias y sblo en la superficie del pescado se
deja sentir, particularmente cuando se incremen-
ta la concentracién de humo y se prolonga el
tiempo del proceso. Debe hacerse incapié en
que muy a pesar de los efectos benéficos del sa-
lado, secado y ahumado, los productos de pesca
ahumadoes, estdn muy expuestos a la descompo-
sicién y por ello insistimos en que deberdn con-
servarse sujetos a refrigeracién todo el tiempo.

Se supone que les fenoles depositados, son
la causa del color que tomen los productos ahu-
mados (LINTON AND FRENCH.—1945). Estos
compuestcs, que normalmente se encuentran en
el humo de la madera al quemarse, producen un
color caté cbscuro al quedar el producto ex-
pussto al oxigeno y, seguramente ello se debe
a la reaccidn que toma lugar después que esas
substancias se depositan sobre el pescado du-
rante el proceso del “curado”.

Para el "ahumado” pueden ser empleadas
diversas clases de maderas duras tales como:
Caoba, encino etc. sin embargo tendrd que ex-
parimentarse con maderas duras de la localidad.

Las maderas suaves, no son de recomendarse
debido « su consistencia resincsa y la tenden-
cia a depositar sabores dcidos amarges y pro-
ducen olores poco agradables en los productos
ahumados. La calidad del humo producido por
cualesquier tipo de madera, puede variar con-
siderablemente con el contrnl v las condiciones
baio las que se opere el GENERADOR DE HU-
MOS. En general, se pueden producir dos tipos
de ahumados con un generador, a saber: "Humo
destilado” y "Humo soplado”.

El humo denso y gris, contiene mucho hume-
dad y como consecuencia ayuda a que el pro-
ducto de pesca en tratamiento, se ENCOJA me-
nos, es decir, se reduzca menos. Esto no quiere
decir que pueda aceptarse como una ventaja,
ya que de cualquier modo, alguna resequec{ad
tiene que producirse para permitir la formacién
de la “pelicula’ exterior y obtener un producto
aghumado de buena calidad.

El “humo destilado” produce una pelicula
obscura y gruesa y un sabor &cido y amargo al
producto, precisamente, por contener ese humo
mds materia resincsa y mayor cantidad de d&ci-
dos en suspension.

El "humo soplado” lo produce una mdés com-
pleta combustién de la madera y es de una con-
sistencia mds ligera y mds rico en su contenido
de substancias provinientes de la combustién,
que producen un preducto ahumado de buen sa-
bor y buen color. Este tipo de humo, normalmen-
te contiene menos humedad y por consiguiente
avuda a secar el pescado y como consecuencia
a la fermacién de una pelicula protectora mejor,
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roporcionando al producto mejor apariencia,
‘mejor color y mejor sabor.

- Se han sugerido otros sistemas para impartir
al pescado el sabor de ahumado, tales como:
Empleo de liquidos, un tratamiento eléctrico para
hacer que se depositen sobre el producto los
componentes del humo (Electrodepdsito). Este
‘lilimo sistema llamado electrodepésito para lo-
par producir un sabor de chumado, atn se en-
tuentra en su etapa experimental, pero es adap-
\able para proporcionar el sabor de ahumado a
\productos de pesca, poco antes de enlatarse.
~ La cantidad de humo que se aplique en el
‘murado chumado” del pescado, depende de la
‘alidad del producto que se intente obtener y
de las especies de pescado que se utilicen.

El contenido variable de grasas o aceites del
pescado, y el proceso que se siga en el salado y
humado’ deben de sujetarse de conformidad con

ios caarcteristicas del producto a ahumar.

' E[EMPLOS:

Pescados de tamano chico, necesitarén igual
\ratamiento de chumado y por el mismo perfodo
‘de tiempo, que los de mayor tamanio, si son de
o misma especie, pero-el tiempo de secado po-
\drg ser distinto.

Aquellos productos de pesca chumados des-
fnados a enlatarse, sélo se ahuman ligeramente,
&slo es, sOlo lo suficiente para proporcionarles
‘el sabor de chumado.

El enlatado y el subsiguiente periodo de al-

.._l_nmu'u DEARE \ PANTALLA

macenamiento, tiende a hacer mds ligero el sa-
of de chumado. Con objeto de presentar un
producto de buena textura y apariencia, algunos
productos enlatados se sujetan a un ahumado
ealiente para reducir el contenido de humedad.

. la calidad original de la frescura del pesca-
o, es de lo md&s importante y por ello sélo de-
berd emplearse pescado fresco de buena cali-
dad, Se ha descubierto que un pescado que ape-
708 ha tomado la situacién de “Rigor Mortis” por
Hfodo tiempo; produce, comparativamente con re-
iocin al pescado fresco, productos de calidad
nas baja.

DICIEMRBRE
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PLANTAS DE AHUMADO.—E! tamafio, dise-
fio y tipo de las plantas de chumado, depende
principalmente de la cantidad de pescado fresco
a someter al chumado y pueden ser de cual-
quier tamano o forma, para la produccién de pe-
quenos lotes, puede utilizarse un barril de bue-
nas dimensiones, removiendo ambas tapas y co-
locar la envolvente como unca continuacién de
la descarga de humos. Para el chumado en frio,
el fuego de la hoguera se aleja un poco del ba-
rril, conectdndoles por medio de un tubo de
gran didmetro o un tunel; les travesafics para
soportar el pescado a tratar (los colgaderos) se
colocardn’ en la parte surerior del barril v cuan-
do el proceso de ahumado estd en pleno, se tapa
el barril con una tela o un saco y ast controlar
hasta donde sea posible la concentracién y vo-
lumen de humo gue pasa por la cdmara de chu-
mado, en éste caso lormada por el barril,

El chumado de cantidades mayores (cantida-
des comerciales) de pescado, requiere instalacio-
nes especiales de grandes dimensiones. En los
£ I.. UU. de América un modelo tipico, es un co-
bertizo de unos seis metros de ancho per nueve
metros de altura (Algunas plantas estén monta-
das en edificios de varios pisos) construidos de
madera y sélo en la zona de las hogueras para
la combustién de la madera, se utiliza material
de mamposteria.

La temperatura y la humedad se controlan
hasta cierto limite, ajustando persianas y humi-
dificadores asi como les fuegos, sin embargo, los
factores anteriores dependen también de las con-
diciones de tiempo ambiente local. Durante el
invierno serd necesario avivar les fuegos pero
conservando precauciones ya que un fuego muy
vivo consumird rdpidamente la leha y el aserrin
de madera que se esté utilizando, reduciendo asi
las calidades de humo para el curado Durante
el verano el reducir la viveza del fuego origina-
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r&® un humo denso y hiimedo que produce un
producto chumado de baja calidad.

Muy a pesar de las grandes plantas, en las
pequenas cajas de ahumar, se sique obteniendo
pescado ahumado de buena calidad y la expe-
riencia v la préctica sequirdn contando como fac-
tor fundamental en la produccién de un ahumado
de alta calidad.

En la construccién de las plantas modernas
de ahumado, siguen siendo cuatro los factores
a controlar:

1.—Volumen y calidad del humo
2. —Temperatura
3—Humedad

4. —Velocidad del aire y distribucién.

El generader de humos deberd estar limpio
y libre de hellin y ceniza. El generador de humos
puede instalarse dentro o fuera de la plenta de
ahumado pero si lo est& fuera tiene que ser muy
proximo. Deberd estar equipado con dispositivos
para obtener una calidad de humo adecuado,
incluyendo lo necesario para aumentar o dismi-
nuir la humedad y el humo deber& conducirse
a la planta propiamente dicha, utilizando un tu-
bo de gran didmetro para permitir las condensa-
ciones y depdsitos de recinas colocando registros
de tramo en tramo que permitan atrapar estos
productes de la combustidén y la limpieza del
tube.

Como en toda industria, deberdn tomarse las
precauciones necesarias para evitar incendios y
especial cuidado en el empleo de aislamientns
nara censervar la temperatura, utilizando termos-
tatcs y control y unidades de calefaccién para
mantenerla.

La humedad puede controlarse, con el ge-
nerador de humo, la terperatura en el.interior
de la planta de ahumado, la circulacién de aire
v por el ajuste de los tircs de descaraa (Estos
factores como yva se indicd dependen del estado
del tiempo local).

Para evitar la mayoer humedad que arrastra
el aire ambiente caliente, se aconseia instalar un
enfriader de aire en la admisién o toma.

La correcta distribuicién del aire en movimien-
to que arrastra al humo en el interior de la cédma-
ra de chumado, es muy importante para obtener
un curado apropiado, Con objeto de ahorrar en
el consumo de humo se puede recircular. Lo ve-
locidad del aire no debe ser muy grande ya que

b r .
No envie dinero en
su correspondencia

Utilice Giros Postales
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ello significa pérdida de temperatura y mayor
resequedad del producto que se esté tratando.
Por éstas razones no deberd sobrecargarse la cé-

‘mara del chumado y distribuir la carga conve-

niente, arreglando el pescado de manera que e!
aire vy el humo circulen fécilmente.

Véase el diagrama de una cédmara de ahu-
mado disenada por el Sr. C. L. Anderson en la
que se indica la trayectoria del humo, asi co-
mo los dispesitives y materiales utilizados en su
censtruccién.

Una cdmara de ahumado con dispesitivos de
control, cfrece muchas ventajas:

1 —Es una unidad compacta y ocupa, poco
espacio, lo que es importante para plantas
chicos.

2.—Su completo control de ahumado permite
la prenaracién de un producto uniforme
en calidad y aspecto.

3. —Sianifica aherro en trabajo v costo de ope-
raciones y en tiempo de achumado.

4 —La recirculacién del humo y el aislamiento
permiten chorro en consumo de madera y
combustible.

5.—Les peligros de incendio quedan reducidos

" va cue el generador de humos es una uni-

dad sencrada y montada a una distancia
razonable.

Difarentes pafses han meiorado sus sitemas,
acondicionandn el proceso a la clase de pescadons
por tratar. hasta llegor a los grandes plantas
nortacmericonas con dispositivas elactrostdéticos
(Campes eléctricos de 14 a 23.00 Volts.).

Debe recordarse que sélo pescados o produc-
ra un humo denso y hiimedo que produce un
rén emvlearse para el ahumado va que el humo
deberd mantenerce en todas las faces de la pre-
paracién del producto y asf misme, tanar en cuen-
ta que éste producto se DESCOMPONE v que
por ello hay que almacenarlo en cémaras refri-
geradoras,

La experiencia, proporcionar& la mayor es-
cuela y permitird la aplicacién de sistemas espe-
ciales y particulares a aplicar a cada distinta
especie de pescado por preparar.

Como por eiemplo en el proceso del SALADO
v del uso de clases de salmuera para el "CURA-
DG" previe al ahumado.

Existen publicaciones en diversos idiomas que
son relativamente fdciles de adquirir y que pro-
porcionan mayor ensehanza en lo relerente a
particularidades de sistemas aplicables a diver-
sas especies.

Queda como comentario final los diversos sis-
temas de empaque a emplear, que dependrdn
también de las distancias a los centros de con-
sumo y medios de transporte de que se dispon-

ga. :
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El Texto Autorizedo para la
H. Escuela Naval Militar

TRATADO DE
STRONOMIA
NAUTICA

del C. Capitan de Navio C. G

Gustavo Martinez Trejo

lo expende e! Tte. (e Corbeta |

I. N.

Octaviano Barrera Agiz
Una Foto Histérica

con demicilio en
Histérica fotografia que muestra al recién fallecide Con-
tralmirante Ramén Sdanchez Mena, rindiendo informe al Marquez Sterlmg No. 4- Dep. 5
hoy Almirante Antonio Vézquez del Mercado, quienes MEXICO, D. F.

durante la segunda guerra mundialeran respectivamente

Capitén del Buque Tanque “FAJA DE ORO™ y Jefe del Precio del Ejemplar

Departamento de Marina de Petréleos Mexicanos. El $ 6 O O O
L ]

“FAJA DE ORQ”, fue torpedeado y hundido por un sub-

marins alemén. ’ b
Descuentos a Marinos, Capira-

"LITORALES” presenta sus md&s sentidas condolencias a nes de Yate y Estudiantes.
los compaiieros, familiares y amigos de tan distinguido ‘
Jefe de la Armada de México. I '

Visita Oficial al Secretario de Marina del Sr. Capilan

de Navio G. Norstrom, Comandante del buque escuela

Toma de posesién del Subsecretario de Marina Ing. Na- de la Real Marina de Suecia “ALVSNABEEN" que re-
val OLIVERIO F. OROZCO VELA. cientemente nos visité en viaje de practicas.
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DESTRUCTORES EN ACCION

LA TOMA

El mercante ALTMARK que hobia acompana-
do al "Graf Spee” en su raid por el Atldntico
Sur, regresaba o Alemania después de que el
crucero se habia refugiado en Rio de la Plata.
Llevaba a borde 299 oficiales y marineros brit&-
nicos prisicneros de las victimas del Grat Spee.
El 14 de febrero de 1940 navegaba en aguas
jurisdiccionales noruegas en la Gltima etapa de
su sorprendente vigje. Tres buques de guerra
noruegces intentaren inspeccionarlo y uno de élles
le preguntd si llevaba sGbditos de otros paises
beligerantes, El Comandante del ALTMARK izé
la bandera de guerra alemana y los noruegos de-
sistieron de la inspeccién. Pero estaba escrito
gue el Altmark no terminara su vigje. Aviones
de reconccimiento ingleses lo avistaron el 16 de
febrero y el Almirantazo ordenéd la liberacién de
los prisionercs. Fueron enviados para su captu-
ra el crucero ligero "ARETHUSA™ v los destruc-
tores INTREPID y COSSACK. El Altmark fué pro-
tegido por torpederos noruegos y logré refugiar-
se en el fiord de Jossing. Por la noche el Cossack,
burlendo la vigilancia de los noruegos, y la
resistencia del mercante, se acoderd al buque
prisién, que al verse perdido habia sido varado
de popa por su dotacién. Los ingleses lo ocu-
paron con un trozo de abordaje que elimind la
resistencia alemana, libertd a los prisioneros y los
embarcd en el destructor, llevdndolos a Inglate-
rra. -El Fuerher protesté enérgicamente ante esta
violacién de la neutralidad y al darse cuenta de
que su protesta no era tomada con mucho calor
por Noruega, decididé atender la proposicién del
Gran Almirante Raeder de ocupar Noruega. Se
ordend con todo secreto una operacién de sor-
presa para que la pequena flota alemana lograra
burlar a la inglesa que poseia el dominio del
mar.

La ocupacién de Narvik fué confiada a una
fuerza de se’s destructores. La de Trondheim a
cnatro. Los diez destructores serfan protegidos
duremte s viaie por loe cmicercs de batalla
SCHARMHORST v GNEISENAU, v por el cruce-
ro HIPER. El 7 d= abril en la madrugada, la es-
cuadre salié de Wilehmshaven y navegé a toda
mdéauina por el mar del norte.

En la tarde del 8 de abril, después de enfren-
torse a un maor borraseoso a una velecidad de
25 millas por hora el HIPER v enatro destructores
se dirigiercn a@ Thondhsim. FEl resto siquié al
nerte, v en la madrugada del 9 a la entrada del
friord de Vest, lcs crucercs, después de dar a
los: destructores su situacién estimada, regresa-
ron a Alemania. Los destructores continuaron
hacia Narvik. Nadie pedia imaginar que esta
despedida seria la Gltima. Ninguno de los des-
tructores habria de salir del Fiord.

El tiempo era borrascoso. Tomaba a los des-

PAGINA 38

DE NARVIK

tructores por la proa haciéndoles dar grandes
cabezadas. Chubascos de nieve impedicn toda
visibilidad. La situacién dada por los cruceros
habia sido buena. En la madrugada aparecie-
ron de improviso las moles del estrecho Hamnes
Ramnes. Tres de los destructores se estacionaron
frente al estrecho para desembracar las tropas
que se hicieran cargo de la artilleria que defen-
dia el estrecho. Los restantes al mando del Co-
modoro Bronte siguieron a toda mdquina hacia
Narvik. A peco aparecié la masa de un acora-
zado guardacostas que se interponia entre los
alemanes v el Puerto. Era el EIDSVOLD, que
seguia con sus canones a los destructores sin
decidirse a iniciar el fuego. La incertidumbre
de su Comandante fué fatal. Con sus canones
de 21 cm. los hubiera podido aniquilar. Segura-
mente pensaba que los destructores perseguidos
por la flota Inglesa se internaban. Los alemanes
izaron una senal internacional:

—Envio bote con oficial.

Esto les daba unos minutos para aproximar-
se y quedar en posicién de lanzar sus torpederos.
El bote fue arriado y un oficial se trasladé al
acorazado noruego. Pidié la rendicién del bu-
que. Sorprendentemente el Comandante Norue-
ge, en lugar de iniciar el combate pidié diez
miuntos para comunicarse con el Comandante
del otro acorazado-guardacestas NORGE, geme-
lo del Eidsvold que se encontraba en el fondo
de Narvik. El tiempo transcurrié ante la im-
paciencia y tensién nerviosa de los tripulantes.
El destructor mds préximo llevado por la corrien-
te, perdia la posicién favorable de lanzamiento.
Al terminar los diez minutos el Comandante del
Eidsvold contesté al oficial alemdn:

—Tengo orden de combatir.

Increible inocencia. Perdié por tercera vez la
oportunidad de disparar. Permitié que el bote
con el oficial alemdn se abriera del costado. El
oficial nervicsamente desenfundé su pistola de
seflales y lanzd al aire una bengala roja. El des-
tructor maniobrd habilmente, se colocd frente al
costado del accrazado y le lanzé un torpedo. Los
noruegos hablan perdido un tiempo precioso.
Después de la detonacién cuando va el buque
empezaba a escorarse trataron de iniciar el fue-
go sin lograrlo. El buque se iba rdpidamente
a piGue y se ordené abandonarlo. Los botes ale-
manes que se acercaron a recoger los herides
lograron rescatar 10 hombres de los 170 que
constituian la dotacién.

No bien se habia extinguido la detonacién
del primer torpedo el NORGE incié el fuego tra-
tando de vengar a su compafiero. La primera
andanada de 21 cayé junto al costado de los
alemanes. Pero ya otro de los destructores se
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ghia colocado en posicién favorable y ofro tor-
edo mandé al NORGE a hacer compania al
UDSVOLD, salvéndose 60 hombres. La distancia
8 combate habia sido de cientos de metros.
Wamo es posible, que el acorazado no hubiera
ecdo a los destructores? Seguramente la sor-
pesa fue a tal grado violenta que los noruegos
W lograron sobreponerse. Podemos imaginar a
i fripulacidon, dormida, corriende a ocupar sus
ipuestos a medio vestir. Mientras se ponian en
fmarcha los mecanismos de las torres v se abrian
I68 panioles de municiones, el tiempo transcurria
umplimentando sus amenazas de muerte. Sea
I que fuere, tres destructores hundieron a los
feorazados v quedaron duefios de Narvik. Las
dortificaciones tampoco habian hecho fuego. El
Coronel Sundle, Comandante de la Defensa Lo-
eal, considerando que sus probabilidades de ofre-
oer una resistencia efectiva eran remotas, de-
iBdio rendirse al Comandante de ocupacién ale-
an. General Dietl.

Los tres destructores que habfan sido desta-
fodos para tomar las fortificaciones del Estre-
¢ho de Hamnes-Ramnes, desembarcaron solda-
dos sin ser molestados por los noruegos, quie-
nes se rindieron sin ofrecer resistencia. Lo mis-
mo sucedié con la fortificacién de El vergards-
moen. La toma de Narvik se habia cumplido sin
‘gue les alemanes perdieran un solo hombre. En
el puerto habia docenas de buques mercantes
'y una gran factoria flotante ballenera, la “JAN

WELLEN", a la cual se acoderaron uno a uno los
destructores para petrolear e iniciar el regreso
a su base de Wilhelshaven. Sin embargo el
retraso en la maniobra de tomar combustible
amenazaba de muerte a les bugues alemanes.
La flota inglesa se acercaba a toda mdéquing, y
Narvik habia de convertirse en una ratonera
para los buques alemanes. Todos éllos fueron
hundidos, como veremos en un capitulo préxi-
mo.

Un Ateo Soiador

(Viene de la Pagina 27)
estaba lista mi conferencia con el Papa. . . ! Figa-
rese! con el Papa. .

Cruzé los brazos sobre el pecho v se queds
inmovil, en actitud soberbia y retadora.

—|Caray, Caray!'— Murmure por murmurar
algo. Me apresuré a despedirme y lo dejé ahi,
hundido en recuerdos torturantes, pero erguido,
derecho, como un anhoso roble batido por la
tormenta . . . ;
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